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Design Baldanello e Pittino

Il primo sistema di elementi per cucine ad elevata accessibilita

- = yQTPI’Y‘I € un innovativo sistema di elementi che riesce a trasformare una cucina (senza comprometterne I'estetica) in uno spazio
l I I I pienamente accessibile anche a disabili, portatori di handicap, anziani o persone in difficolta a causa delle ridotte possibilita

di azione e movimento. Prodotto per la prima volta industrialmente da Scavolini, sul progetto originale degli architetti Renzo The first kitchen-element system offering maximum accessibility.

Baldanello e Bernardino Pittino, & un sistema unico nel settore per funzionalita e completezza e offre a tutti coloro che hanno Le premier systeme d'éléments pour cuisines a haute accessibilité
impedimenti la possibilita di svolgere nell'ambiente cucina le piu comuni attivita. Riducendo barriere e favorendo lo sviluppo di una maggiore autonomia. Il progetto, Das erste System von Elementen fiir eine barrierefreie Kiiche
nato nel 1998 sulla scia di un concorso promosso a Pesaro dalla Fondazione Don Gaudiano (un concorso che intendeva avvicinare la realta di una produzione industriale El primer sistema de elementos para cocinas de acceso facilitado

alla problematica sociale della disabilita, con la ricerca di nuove soluzioni), ha visto Scavolini accogliere prima l'invito di realizzare, sul progetto vincitore del concorso,
il prototipo di una cucina per disabili, e poi I'idea di sviluppare un vero e proprio sistema di elementi per disabili, applicabile ad ogni cucina. La produzione del sistema
trova immediata verifica ed entusiastico consenso nel 2001, quando I'Ospedale Niguarda di Milano, nella persona della Dottoressa Tiziana Radaelli, richiede a Scavolini
di elaborare cinque zone cucina destinate alla sua nuovissima Unita Spinale in costruzione, messe a punto in collaborazione con I'Architetto Rosanna Gerini, progettista
della nuova struttura: una sede di assistenza e recupero di pazienti con lesioni invalidanti, attrezzata di tutto, e dotata di spazi cucina Utility per la riabilitazione alla vita
di ogni giorno.
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Il sistema UTILITY & applicabile a tutte le cucine Scavolini in produzione, permettendo ad utenti e familiari anche un’ampia e libera scelta del modello di cucina piu
congeniale alle proprie esigenze di gusto e arredo.

is an innovative system of units that, without any sacrifice in aesthetics, transforms a normal kitchen into a fully usable and accessible space even for the disabled, the
physically handicapped, and elderly persons with reduced mobility. First produced by Scavolini on an industrial scale based on an original design by architects Renzo
Baldanello and Bernardino Pittino, it is complete and extremely practical, offering disabled persons the chance to perform common kitchen tasks by reducing barriers
and promoting greater self-sufficiency. UTILITY originated in 1998. Following a competition sponsored by the don Gaudiano Foundation in Pesaro (which sought to bring
industrial production more in touch with the social problem of disability through a search for new solutions), Scavolini first accepted an invitation to create (based on the
winning design) a prototype kitchen for the disabled, and then decided to develop an entire system of auxiliary and replacement units for disabled persons that could
easily be applied to each of its kitchen models. Once the new design was finalised, the system was put into production. It achieved instant testing and enthusiastic success
in 2001, when the Niguarda Hospital in Milan (represented by Dr. Tiziana Radaelli) asked Scavolini to develop five kitchen areas for the Spinal Unit under construction at
that time, in collaboration with architect Rosanna Gerini, designer of the new structure. This fully-equipped unit provides assistance and care for persons with crippling
injuries, and now features Utility kitchen spaces to promote rehabilitation to daily life.

The UTILITY system can be applied to all Scavolini kitchens now in production. This means that users and family members have a wide and unrestricted choice of the
kitchen model best suited to their needs and tastes.

est un systeme d'éléments innovateur qui parvient a transformer une cuisine (sans en compromettre le moins du monde I'esthétique) en un espace pleinement utilisable et
accessible, méme aux handicapés, personnes agées ou personnes défavorisées en raison de leurs possibilités réduites d'action et de mouvement. Produit pour la premiére
fois industriellement par Scavolini d’apreés le projet original des architectes Renzo Baldanello et Bernardino Pittino, il est unique dans le secteur pour sa fonctionnalité et son
exhaustivité et offre a toutes les personnes en difficulté la possibilité d’accomplir les activités les plus courantes dans la cuisine, en réduisant les obstacles et en favorisant
le développement d'une plus grande autonomie. Le projet est né en 1998 dans la foulée d'un concours organisé a Pesaro par la Fondation don Gaudiano (concours qui
entendait approcher la réalité d'une production industrielle a la problématique sociale du handicap, avec la recherche de nouvelles solutions). Sur la base du projet vainqueur
du concours, Scavolini a accepté de réaliser le prototype d'une cuisine pour handicapés puis de développer un véritable systéme d'éléments pour handicapés, applicable a
tous ses modeles de cuisine. Une fois le nouveau projet défini, la mise en production du systéme rencontre un consensus enthousiaste en 2001, lorsque I'H6pital Niguarda
de Milan, en la personne du docteur Tiziana Radaelli, demande a Scavolini d'élaborer cing cuisines destinées a son nouveau Service “ Lésions de la Colonne Vertébrale” en
cours de construction, mises au point en collaboration avec I'architecte Rosanna Gerini, auteur de la nouvelle structure : un centre d'assistance et de récupération de patients
atteints de lésions invalidantes, treés bien équipé et aujourd’hui doté de cuisines Utility pour la réhabilitation a la vie de tous les jours.

Le systeme UTILITY est applicable a toutes les cuisines Scavolini actuellement en production ; une opportunité qui offre aux usagers et a leurs proches un choix vaste et
libre du modele de cuisine convenant le mieux a leurs préférences et golts en matiere d'ameublement.

ist ein innovatives System von Elementen, das die Kiiche in einen voll nutzbaren Raum verwandeln kann (ohne die Asthetik zu kompromittieren) auch fir Personen mit
Behinderung, Senioren oder Menschen, die Uber eingeschrankte Bewegungsfahigkeiten verfligen. Das erstmals von Scavolini industriell nach dem Originalprojekt der
Architekten Renzo Baldanello und Bernardino Pittino gefertigte System mit der Bezeichnung UTILITY ist einzigartig in diesem Bereich, sowohl was die ZweckmaRigkeit
betrifft als auch hinsichtlich der Vollstdndigkeit. Es bietet allen Personen mit Bewegungsschwierigkeiten die Moglichkeit, die Kuche barrierefrei zu nutzen. Die
Entstehungsgeschichte von Utility reicht bis in das Jahr 1998 zurtick. In diesem Jahr wird ein Wettbewerb von der Don-Gaudiano-Stiftung geférdert. Ziel dieses Wettbewerbs
war, die Realitdt einer industriellen Produktion an die soziale Problematik der Behinderung anzundhern und nach neuen Ldsungen zu suchen. Die Firma Scavolini
hat zunachst den Auftrag fur die Anfertigung des Prototyps angenommen und dann die Idee, ein komplettes, mit allen Scavolini-Modellen kombinierbares System
behinderungsgerechter Kiichenelemente zu entwickeln, umgesetzt. Unmittelbar nach Beginn der industriellen Fertigung kann Scavolini mit dem neuen System einen
ersten grol3en Erfolg verzeichnen, als im Jahr 2001 das Krankenhaus Niguarda in Mailand in der Person von Frau Dr. Tiziana Radaelli die Ausarbeitung von funf Kiichen
fur die neue Spinal-Abteilung in Auftrag gibt. Die Klichen entstehen in enger Zusammenarbeit mit Rosanna Gerini, Architektin dieser neuen, komplett ausgestatteten
Struktur fur die Behandlung und die Rehabilitation von Patienten mit Invaliditat verursachenden Rlckgratsverletzungen. Sie tragen wesentlich dazu bei, den Patienten
den Wiedereinstieg ins Alltagsleben zu erleichtern.

Das System UTILITY ist mit allen derzeit produzierten Scavolini-Kichen kombinierbar. Dadurch kdnnen Benutzer und Familienangehdrige unter den zahlreichen Modellen
die ideale Kuche fur ihre raumlichen Gegebenheiten und ihren persénlichen Geschmack auswahlen.

es un sistema innovador de elementos que, sin comprometer minimamente su estética, logra transformar una cocina en un espacio plenamente utilizable y accesible
aun para las personas discapacitadas, ancianas, con problemas motores, o que tengan cualquier tipo de dificultad a causa de las reducidas posibilidades de accién y
movimiento. Producido por primera vez a escala industrial por la firma Scavolini con el disefio original de los arquitectos Renzo Baldanello y Bernardino Pittino, se trata
de un sistema Unico en el sector desde el punto de vista de la funcionalidad y de la variedad de la gama que brinda a todas aquellas personas con dificultades motoras
la posibilidad de desempefiar las actividades mas comunes en el ambiente de la cocina reduciendo barreras y favoreciendo el desarrollo de una mayor autonomia. El
proyecto, nacido en 1998 como consecuencia de un concurso promovido en Pésaro por la Fundacion Don Gaudiano (un concurso que se proponia acercar la realidad de
una produccién industrial a la problematica social de la discapacidad con el estudio de nuevas soluciones), ha estimulado Scavolini a aceptar en primer lugar la invitacion
para realizar el prototipo de una cocina para personas discapacitadas con el disefio ganador del concurso y, en segundo lugar, la idea de desarrollar un sistema de
elementos propiamente dicho para discapacitados, posible de aplicar a cada uno de sus modelos de cocinas. La puesta en produccién del sistema encuentra una puesta
a prueba inmediata y una entusiasmante respuesta en 2001, cuando el Hospital Niguarda de Milan, representado por la doctora Tiziana Radaelli, solicita a Scavolini la
elaboracion de cinco areas de cocina destinadas a su nuevisima Unidad de Columna Vertebral en construccién, puestas a punto en colaboracién con la arquitecta Rosanna
Gerini, disefladora de la nueva estructura: una sede completamente equipada para la asistencia y recuperacién de pacientes con lesiones invalidantes, y actualmente
también dotada de areas cocina Utility para la rehabilitacion a la vida cotidiana.

El sistema UTILITY puede ser aplicado a todas las cocinas Scavolini actualmente en produccién; una oportunidad que también consiente a los usuarios y sus familiares
una amplia y libre eleccién del modelo de cocina que mejor se adapta a sus propias exigencias de gusto y decoracién.

- 3TO MHHOBALMOHHAs CMCTEMa 3/1IEMEHTOB, KOTopas CnocobHa TpaHcopmMMpoBaTb KyxHHO (abCoNtOTHO 6e3 yliepba ANA ee 3CTeTUYECKMX KayecTB) B MPOCTPAHCTBO,
obecneynBaroLLiee BbICOKYH CTeneHb yA06CTBa A8 L, C OrpaHUYeHHbIMN BO3MOXHOCTAMU, MOXWAbIX 04N U AL, OTPaHUYeHHbIX B ABUXeHNSAX. 3roTaBavBaemMas Ha
NpPOM3BOACTBEHHOM YPOBHE BrepBble KOMMaHuer Scavolini o npoekTy apxmtekTopoB PeHLo bangaHenno n bepHapanHo MNyTTUHO, JaHHas cMcTeMa IBNSETCS YHVKanbHOM
B CBOEM CerMeHTe no GpyHKLMOHANBLHOCTY 1 CIOXKHOCTW, 0becneymBas BCEM ANLIAM C KAKUMU-IMO0 OrpaHUYeHNAMIN BO3MOXHOCTb BbIMOMHATL Ha KyXHe CaMble 06blYHble
AerictBusi. OHa ycTpaHsieT bapbepbl 1 CNOCOBCTBYET pPasBUTUIO BOJbLLE CTeneHV aBTOHOMHOCTU. [laHHbIM NpoekT nosBuaca Ha ceeT B 1998 rogy nocne o6baABneHUs
KOHKYpPCa, MHNLMMpPOBaHHOro B Me3apo ®oHzoM "[loH MayamnaHo", Lieibko KOTOPOro cTasa CTpemMieHe HanpaBnTb MPOMBbILLIEHHOE MPOU3BOACTBO Ha PeLLeHe CoLanbHbIX
npo6aem L, C orpaHNYeHHbIMU GU3NYECKMK BO3MOXHOCTAMU Yepe3 MOMCK MHHOBALIMOHHbIX pelleHuid. Mo ycnoBmMaM KOHKypca koMmnaHus Scavolini gomxkHa 6bina
M3roTOBUTb MO MPOEKTY NobeAnTeNns NPOTOTUM KYXHWU A4S AL, C OFPaHNYEHHBIMU BO3MOXHOCTAMM, @ 3aTeM NosBUIack 1 caMma naes pa3paboTaTb HACTOALLYI CUCTEMY
371eMEeHTOB 419 INL, C OrPaHUYeHHbBIMU GU3MYECKMMUN BO3MOXHOCTSIMY, KOTOPas 6bl MoAxoAuaa AN N060i KyxHU. Mges NnponsBoACTBa CUCTEMbI 31EMEHTOB HeEMeANeHHO
NPOXOAUT MPOBEPKY 1 MOSIyYaeT BOCTOPXEHHY noazaep>xky B 2001 rogy. bonbHuua Huryapga B MunaHe B nviue Jokt.TuumaHbl Pagaennn genaet komnaHumm Scavolini 3akas
Ha pa3paboTKy MATN KyXOHHbIX 30H A/151 HOBOrO OTAe/NeHNs No npobiemMam No3BOHOYHMKA, HaX0AsALLero Ha 3Tane CTPOUTeNbCTBA. MIHHOBALMOHHbIE KYXOHHbIE 31eMeHTbI
6bI peann3oBaHbl COBMECTHO C apXUTEKTOPOM Po3aHHOM [xepuHu, BeAyLMM NPOeKTUPOBLLMKOM HOBOW 60NbHUYHOM CTPYKTYpbl, MpeAHa3HauYeHHOoM A8 OKa3aHus
HeobX0AMMO MOMOLLM 1 peabunmTaumm NaumeHToB C TAXKeNbIMY TeNeCHbIMY TpaBMamK, KOTopast 4OIXKHa 6bITb OCHaLLeHa BCeM HEOOXOAMMbIM 11 060pyA0BaHa KyxXHel ¢
cnctemoin Utility ana peabunutaumm 1 Bo3BpalleHMs NaLyeHToB 601bHNLbI K HOPManbHOM XU3HW.

Cuctema UTILITY MOXeT MCNoNb30BaTbCA CO BCEMM KYXHAMU, N3roTaBAMBaeMbIMK KOoMNaHue Scavolini, npeAocTaBassa nonb3oBaTensaM U UX LOMOYaALaM MOHYH
cBobOZy BbI6OPa C y4eTOM COBCTBEHHbIX HYXJ 1 BKyca.
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Le innovazioni apportate dal sistema UTILITY riguardano soprattutto I'accesso agli spazi
organizzati della cucina e comportano modifiche (interne ed esterne) agli elementi
abitualmente utilizzati. Per poter affrontare le problematiche di accesso di ciascun
utente, il sistema & stato progettato in modo tale da consentire modifiche e collocazioni
differenti degli elementi, in funzione delle necessita di ogni singolo caso. La scelta della
composizione piu funzionale alle proprie esigenze avverra pertanto dopo un‘attenta
analisi delle possibilita offerte dal sistema Utility.

Caratteristica fondamentale del sistema UTILITY - che permette in primo luogo di scegliere
I'altezza piu adeguata della zona di lavoro operativa - & la capacita di risolvere i diversi
problemi di ergonomia sia in senso verticale che in senso orizzontale.

In senso verticale, la facilitazione di utilizzo & data soprattutto:

* dalla collocazione variabile in altezza dei piani di lavoro,

* dalla collocazione variabile in altezza dei pensili (attrezzati di saliscendi manuali o elettrici),
* dalla possibilita di scelta di tre diverse altezze dello zoccolo,

* dal posizionamento variabile delle maniglie.

In senso orizzontale, la facilitazione di utilizzo é data:

* dai piani appositamente sagomati che limitano lo spostamento allo stretto necessario,

* dai piani estraibili,

* dalle griglie complementari ai piani di cottura, progettati per una comoda e sicura
traslazione di pentole e affini.

Above all, the innovations brought by the UTILITY system regard access to organized
kitchen spaces, and involve internal and external changes to commonly used units. In
order to solve each user’s access problems, the system is designed so that the units
can be modified and arranged in different positions depending on the user's needs.
Therefore, the most functional layout is selected after careful analysis of the system
options on offer.

The fundamental characteristic of the UTILITY system - which allows selection of the most
appropriate work zone height - is its ability to solve a variety of problems regarding both
vertical and horizontal ergonomics.

Vertically, ease of use is provided:

* by placement of worktops at the desired height

* by placement of wall units (equipped with manual or electric shelving)
at the desired height

* by choice of three different plinth heights

* by choice of handle position

Horizontally, ease of use is provided:

* by specially modelled tops that allow movement to be limited to a minimum

* by pull-out worktops

* by flap grids to accessorise hobs, designed for safe and easy transfer of pots, etc.

Les innovations apportées par le systeme UTILITY concernent avant tout I'acces aux
espaces organisés de la cuisine et comportent des modifications (internes et externes)
aux éléments habituellement utilisés. Pour faire face aux problemes d'acces de chaque
usager, le systéme a été concu de maniere a permettre des modifications et agencements
divers des éléments en fonction des besoins. Le choix de la composition la plus appropriée
aux exigences personnelles sera donc fait aprés une analyse attentive des possibilités
offertes par le systeme Utility.

Une caractéristique fondamentale du systéme UTILITY - qui permet en premier lieu de
choisir la hauteur la plus adéquate de la zone de travail - est la capacité de résoudre les
problémes d’ergonomie aussi bien dans le sens vertical que dans le sens horizontal.

Dans le sens vertical, l'utilisation est facilitée grace a:

* 'agencement variable en hauteur des plans de travail

* 'agencement variable en hauteur des meubles hauts (équipés d'élévateurs intérieurs
a course verticale manuels ou motorisés)

* la possibilité de choisir parmi trois hauteurs de socle

* le positionnement variable des poignées

Dans le sens horizontal, I'utilisation est facilitée grace a :

* des plans spécialement faconnés qui limitent le déplacement au strict nécessaire

* des surfaces extractibles

* des grilles complémentaires aux plans de cuisson, congues pour un déplacement
pratique et sOr de casseroles et ustensiles similaires.

Die eigentlichen Innovationen des Systems UTILITY betreffen in erster Linie die

Zuganglichkeit der einzelnen Kichenbereiche und bedingen innere und &uBere

Anderungen der normalerweise verwendeten Elemente. Um den individuellen Problemen

der einzelnen Benutzer Rechnung tragen zu kénnen, wurde UTILITY so gestaltet, dass die
Elemente den speziellen Erfordernissen angepasst und entsprechend montiert werden

konnen. Die Wahl der jeweils zweckmaligsten Zusammenstellung basiert also auf einer

sorgfaltigen Analyse der vom System Utility gebotenen Mdglichkeiten. Das Besondere

an diesem System ist, dass nicht nur die Hohe der Arbeitsflache individuell festgelegt

werden kann, sondern die diversen ergonomischen Probleme sowohl in der Vertikalen

als auch in der Horizontalen praxisgerecht geldst werden.

In der Vertikalen bietet UTILITY die folgenden Moglichkeiten:

* Beliebig hoch positionierbare Arbeitsflache

¢ Oberschranke mit Schiebemechanismus (manuell oder motorisiert)

* Drei verschiedene Sockelh6hen

e Individuelle Platzierung der Griffe

In der Horizontalen:

* Ergonomische Formgebung flr die Arbeitsplatten, damit das Herumgehen bzw.
Herumfahren beim Arbeiten auf ein Minimum reduziert werden kann

* Ausziehbare Arbeitsplatten

* Ausstattung mit zusatzlichen Gittern fur ein bequemes und sicheres Verschieben von
Topfen und Pfannen

Las innovaciones aportadas por el sistema UTILITY conciernen especialmente el acceso a
los espacios organizados de la cocina y comportan modificaciones (internas y externas)
en los elementos que se utilizan habitualmente. Para poder afrontar los problemas de
acceso de cada usuario, el sistema ha sido ideado de manera que se puedan aportar
modificaciones y variar la colocacion de cada elemento en base a las necesidades de
cada caso especifico. Por lo tanto, la eleccion de la composicién mas funcional segun las
propias exigencias sera el resultado de un atento andlisis de las posibilidades brindadas
por el sistema Utility.

La caracteristica fundamental del sistema UTILITY - que permite en primer lugar elegir
la altura mas adecuada de la zona operativa - consiste en la capacidad de resolver los
diferentes problemas de ergonomia tanto en sentido vertical como en sentido horizontal.

En sentido vertical, la facilitacion de empleo estd dada especialmente por:

* La altura variable de las encimeras

* La altura variable de los muebles altos (equipados con mecanismos de deslizamiento
vertical manuales o eléctricos)

* La posibilidad de elegir el rodapié de tres alturas diferentes

* La ubicacién variable de los tiradores

En sentido horizontal, en cambio, la facilitacién de empleo esta dada por:

* Las encimeras molduradas especificamente para limitar el desplazamiento al minimo
necesario

* Las encimeras extraibles

¢ Las rejillas complementarias a los planos de coccién, disefiados para un desplazamiento
comodo y seguro de ollas y sartenes.

Cpeaun nHHOBaUW, KoTopble Npeanaraet cuctema UTILITY, B nepsyto ouvepesb, MOXHO
Ha3BaTb obecrneyeHmne A0CTyna K OpraHM3oBaHHOMY NMPOCTPAHCTBY KyXHW 1 HeKOTopble
MogndurKaumm (BHYTPeHHME U HapyXXHble) 3/1eMeHTOB, KOTOpble WCMOAb3YKTCA B
noBceAHEBHOW XMN3HW. N5 peLleHns npobaemM JOCTYMHOCTN HEKOTOPbIX 30H /15 KaXA0ro
nonb3oBaTtens cucrtemMa 6bina CNpoekTMpoBaHa TakMM 06pPasoM, UTOObl 3/eMeHThbI
MOXHO 6bIN10 MOAMGUUMPOBATL M pacnofiaraTb pasIvyHbIM 06pPa3oM ANS KaxAoro
KOHKpeTHOro cay4vas. Bbibop kommnosvumu, Hambosee ONTUManbHO OTBeYaroLlei
TpeboBaHNSAM MO/b30BaTeNs], OCYLLIEeCTBAAETCS Mocne TLWATe/bHOro aHanmMsa BCex
AOCTYMHbIX BO3MOXHOCTeN cncTemsl Utility.

OcHoBonosnaratoLer xapaktepuctkon cucrembl UTILITY, KoTopas, B nepByto ovepesb,
no3BoAseT BblbMpaTh MOAXOAALLY BbICOTY paboyeli 30HbI, ABNAETCS ee CMOCOBHOCTb
pewaTtb pasan4YHble MNpo6aemMbl 3ProHOMUKM Kak MO BepTUKaNbHOW, Tak U Mo
rOPU30HTaNbHOM OCK.

Mo BepTMKaNM MPOCTOTa UCMOb30BaHNSA 06ecrneyvnBaeTcs, Npexae Bcero,

cneayoLWnMm XapakTepuctTukamm:

* perynnpoBKa BblCOTbI paboyeli CTONELHNLbI,

* peryanMpoBKa BbICOTbI HABECHBIX LLKAGOB (LKadpbl 060pyAO0BaHbI CMCTEMO
nepemeLleHNst BBEPX-BHU3 C PyUHbIM UM SNEKTPUYECKM YrpaBaeHreMm),

* JOCTYMHOCTY ANsi BbI6GOpa NAMHTYCa TPeX pasMepoB Mo BbiCOTe,

* BO3MOXHOCTN U3MEHEHWS PacroNoXeHNst pyyek.

Mo roOpn3oHTaAn NPoCToTa NCMNONb30BaHNA obecneyrBaeTcs ciefyrownm:

M ¢VII'yprIMVI cTonewHmnuamMmmn, orpaHnynBarOLLMMmn nepemeLleHre Ha KyxHe 40
MWHWUMAaNbHOrO,

* BbIAB/XHbLIMU CTOMIELLHMLLAMY,
* IOMOIHUTENIbHBIMY peLLeTKaM Ha BapOUHbIX MOBEPXHOCTSAX, 06ecneunBaoLLmm
yZA06HOe 1 6e3omnacHoe nepemMeLleHre KacTpro/ib 1 NpoYyeit yTBapu.
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Eichenfurniert Weil3 Absolt

_ Glanzend lackiert Tundra Grau SCAV 358

PUERTAS CON DUELAS:
_ Enchapado Roble Blanco Absoluto SCAV 670
_ Lacado brillo Gris Tundra SCAV 358

CTBOPKW B MOJIOCKY:
_ WnoHvposaHHas [ly6 Benbiii A6contoT AbcontotTHo 6enbiin 4y6 SCAV 670
_ JlakmpoBaHHas rnsHuesas Cepblii TyHapa SCAV 358




Massima funzionalita ed estetica
Scavolini per cucine belle, altamente
personalizzate e accessibili.

Collocati a misura ideale, gli elettrodomestici come il forno
(disponibile con facilitata apertura laterale) sono comodamente
utilizzabili, assieme al piano sagomato che permette pratici
movimenti e a cassettiere con ruote collocabili a piacere nello
spazio. Per adattare una cucina Scavolini alle proprie esigenze.

Maximum functionality and Scavolini aesthetics for beautiful,

highly customised, and accessible kitchens.

Positioned according to precise measurements, appliances
such as the oven (available with easy side opening) can be used
comfortably, together with the shaped worktop that allows
practical movements and drawers with wheels which can be
placed as desired within the space. For tailoring a Scavolini kitchen
to your needs.

La fonctionnalité et l'esthétique Scavolini au plus haut niveau
pour des cuisines belles, hautement personnalisables et accessibles.

Placés a une hauteur idéale, les électroménagers comme le four
(disponibile avec porte a ouverture latérale) sont faciles a utiliser,
tout comme le plan de travail faconné qui simplifie les mouvements
et les bas a tiroirs sur roulettes a placer au choix dans la piece. Pour
adapter une cuisine Scavolini a ses propres besoins.

Hdochste Funktionalitit und Scavolini-Asthetik fiir schine,
hochgradig personalisierbare und erschwingliche Kiichen.

Die entsprechend den individuellen Bedurfnissen positionierten
Elektrogerdte wie der Ofen (mit bequemer seitlicher Offnung
erhaltlich) sind praktisch im Gebrauch, wie auch die speziell
geformte Arbeitsplatte, die viel Bewegungsfreiheit bietet, und die
Schubladenkasten auf Radern, die beliebig im Raum verschoben
werden koénnen. So kénnen Sie die Scavolini-Kiiche an lhre
Bedurfnisse anpassen.

Mdxima funcionalidad y estética Scavolini para cocinas bellas,
altamente personalizadas y accesibles.

Colocados a una medida ideal, los electrodomésticos, asi como
el horno (disponible con apertura lateral facilitada) son cdmodos
para utilizar, junto a la encimera moldurada que ofrece practicos
movimientos y a cajoneras con ruedas que pueden colocarse
segln se desee. Para adaptar una cocina Scavolini a las exigencias
particulares.

Markcumanvras yHKYUOHALLHOCTb U Henpee3olideHHble
acmemuueckue Kauecmed, npucyujue mop2oeoti mapke Scavoli-
ni 02151 NO-HAcmMoswemy Kpacusblx KYXOHb C 8blCOKOTL CMeneHblo
nepcoHaIu3auuu u 0oCmynHoCcmu.

MzaeanbHO pacrnonoXeHHble Ha OMNTUMAZbHOM  PacCTOAHUN,
3N1eKTpPOo6bbLITOBblE MPUBOPLI, Takme Kak, Hanpumep, AyXOBOIWA
wkad (AOCTYMHBbIA C  YMNPOLLEHHON CUCTEMOWM OTKPbIBAHWSA
cboky) oyeHb yA06HbI B MOMb30BaHWKM, GUrypHas cTonellHuua
obecrneyrBaeT NPaKTUYHOCTb ABUXEHWI, @ KOMOZbl Ha KOeCmnKax
MOXHO pasMeLlaTe B 1t060M MecTe, 0bycTpanBas MPOCTPaHCTBO
Ha nrobol Bkyc. KyxHa Scavolini nerko agantupyetcs K BalLvM
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Utility System:
il piacere - e la tranquillita - di
una cucina a propria misura

Un altro elemento caratterizzante & la griglia ribaltabile in metallo,
complementare al piano, che consente di spostare agevolmente
pentole e contenitori pesanti dal fornello al lavabo (e viceversa)
senza sforzi e in sicurezza. Per rendere semplici i gesti in cucina
utili sono i pensili saliscendi azionabili manualmente o attraverso
un dispositivo automatico.

Utility System: the pleasure - and reliability - of a custom fitted kitchen

Another distinguishing feature is the flap metal grid, a worktop
accessory which allows you to easily move heavy pots and
containers from the stove to the sink (and vice versa), effortlessly
and safely. The wall unit slide rail system, operated manually or
using an automatic device, can be useful for facilitating kitchen
movements.

Utility System : le plaisir - et la tranquillité - d'une cuisine a sa mesure

Autre élément caractérisant, la grille a abattant en métal,
complémentaire au plan de cuisson, qui permet de déplacer
aisément des casseroles et des récipients lourds de la table de
cuisson a l'évier (et vice versa) sans efforts et en toute sécurité.
Des élévateurs intérieurs pour hauts avec systeme de commande
manuelle ou automatique simplifient les gestes dans la cuisine.

Utility System: Das Vergniigen — und die Sicherheit — einer majfsgeschnei-
derten Kiiche

Ein weiteres charakteristisches Element ist das herunterklappbare
Gitter zur Erganzung der Arbeitsplatte, mit dem Topfe und
schwere Behalter sicher und leicht vom Herd zum Waschbecken
(und umgekehrt) verschoben werden konnen. Ausziehbare
Schneidebretter unter der Arbeitsplatte und die Hangeschranke mit
manuellem oder elektrischem Schiebemechanismus vereinfachen
die typischen Handgriffe bei der Klichenarbeit.

Utility System: el placer - y la tranquilidad - de una cocina a medida

Otro elemento caracteristico es la rejilla abatible de metal, que
complementa la encimera, permitiendo mover facilmente las ollas y
los recipientes pesados de los quemadores al fregadero (y viceversa)
sin esfuerzo y en condiciones seguras. Para facilitar las operaciones
en la cocina resultan de gran utilidad los altos con mecanismo de
desplazamiento vertical con accionamiento manual o mediante un
dispositivo automatico.

Utility System: ydoeonbcmeue - cnokoticmaue - Komopbie
eapanmupyem KyXHs Ha 3aKa3

Ewle oAHVMM  xapakTepHbIM 31eMeHTOM ABASEeTCS  OTKWAHas
MeTasInyeckas peLueTka, JOMONHANLLAS CTONeLLHNLy, KoTopas
no3BossieT 6ecnpenaTCcTBEHHO MepeMeLlaTh KacTproan 1 Tsxeble
eMKOCTM OT KOHPOPKM K MoViKke (1 HaobopoT) 6e3 KaknxX-1Mbo ycunmni
1 B NOMHOWN 6e30omacHocTh. YTobbl caenatb Ntobble ABUXKEHUS Ha
KyxHe 6osiee NPOCTbIMY, OKa3bIBAOTCA OYeHb MOIe3HbIMY HaBECHbIe
wkadbl C CUCTEMOI MepemeLLeHNs BBEPX-BHU3, nepemellaemble
BPYUYHYHO UV MPY MOMOLLM aBTOMaTUYeCKOro YCTPOMCTBa.




LiBeraMenTe

ANTE
- Decorativo Olmo Jaipur SCAV 772
- Laccato opaco Bianco Prestige SCAV 028

DOORS
- Decorative melamine Jaipur Elm SCAV 772
- Matt lacquered White Prestige SCAV 028

PORTES
- Revétement décoratif en mélaminé Orme |
- Laqué opaque Blanc Prestige SCAV 028

FRONTEN
- Dekor Ulme Jaipur SCAV 772
- Mattlack Prestigeweill SCAV 028

PUERTAS
- Melamina Decorativa Olmo Jaipur SCAV 77,
- Lacado mate Blanco Prestige SCAV 028

CTBOPKU
- JlekopaTMBHEIR MaTepran Bas Jaipur SCA
- flakpoBKa ¢ MaToOBOW oTAeNKol benblli n

aipur SCAV 772

772
ecTX SCAV 028
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accessible a des personnes en fauteuil roulant.
Le meuble haut avec égouttoir a vaisselle est
équipé d'un élévateur intérieur (motorisé).
Accessibilité totale pour les meubles bas aussi,
H.61 avec tiroir et casserolier.

Praktische Losungen fiir jedes Scavolini-
Kiichenprogramm

Wichtigstes  Element des  Utility-Systems
ist die aufgehangte Arbeitsplatte ohne
Unterschranke, welche Rollstuhlfahrern
genlugend Bewegungsfreiheit  lasst. In
den  Geschirrabtropfstdnder  wurde ein
Schiebemechanismus (motorisiert) eingeflgt.
Auch die 61 cm hohen Unterschranke mit
Schublade und Auszug sind einfach zu erreichen.

Soluciones de gran utilidad aplicables a cada
programa de cocinas Scavolini

El elemento principal del Sistema Utility es
la encimera suspendida que, en ausencia de
muebles bajos, torna totalmente accesible la
zona operativa incluso a personas en sillas de
ruedas. En el mueble del escurreplatos se ha
incorporado una estructura de movimiento
vertical (con accionamiento  motorizado).
Accesibilidad también para los muebles bajos,
H.61 con cajén y cesto interno.

Ouenv no.JiesHbvle peuiers, Komopble n100xX00sm
0a15 8cex uHeek KyxXoHb Scavolini

FnaBHbIM 3nemeHTOM cucTembl Utility senseTca
noABecHast CTo/ellHWLa, koTopasi, 6narogaps
OTCYTCTBUIO TyMbbl, obecrneyvBaeT MOJHbINA
JOCTym K pabouell 30He gjaxe A19 /uL,
nepeABMUratoLLMXCa Ha MHBAaNNAHBIX KOASCKaX.
B HaBecHoOW LwKad € cyLLKOl Ans nocyAbl bbina
fobaBneHa KOHCTPYKLUMA € aBTOMaTU4ecKor
cMcTemor nepemeLLeHus BBEPX-BHU3.
JlocTynHOCTb obecrneynBaeTca Takke Ans Tymé
B.61 € BbIABMXKHBLIM ALWMKOM W BHYTPEHHUM
Kopobom.

Soluzioni di grande utilita
applicabili a ogni programma
di cucine Scavolini

Principale elemento del Sistema Utility & il piano sospeso che, in assenza
di basi, rende totalmente accessibile la zona operativa anche a persone in
carrozzina. Nel pensile scolapiatti € stata inserita una struttura saliscendi
(motorizzata). Accessibilita anche per le basi, H.61 con cassetto e cestone
interno.

Highly useful solutions applicable to each Scavolini kitchen range

The key element of the Utility System is the suspended worktop, which,
with no base units, makes the operating zone fully accessible also to those
in wheelchairs. In the drainer unit, a slide rail structure has been inserted
(motorised use). Including base unit access, H. 61 with drawer and internal
basket.

Solutions d'une grande utilité applicables a toutes les cuisines Scavolini

Le principal élément du Systéeme Utility est son plan de travail suspendu qui,
dépourvu de meubles bas, rend la zone de travail totalement

13
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ANTE:

- Vetro lucido Grigio Ferro SCAV 374_V
- Vetro lucido Grigio Titanio SCAV 375_V
- Vetro lucido Avorio SCAV 376_V

- Vetro lucido Lino SCAV 377.V

a }4.1'-'1.1 do C
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- Polished glass Tita: Grey SCA
- Polished glass Ivory SCAV 376_V

- Polished glass Linen SCAV 377_V

OPEN ELEMENTS:

- Glossy lacquered Yellow Sun SCA
- Glossy lacquered Titanium Grey S

PORTES :

- Verre brillant Gris Fer SCAV 374_V

- Verre brillant Gris Titane SCAV 375_V
- Verre brillant Ivoire SCAV 376_V

- Verre brillant Lin SCAV 377_V
ELEMENTS OUVERTS :

- Laqué brillant Jaune Soleil SCAV 084
- Laqué brillant Gris Titane SCAV 375

FRONTEN:
- Glanzendes Glas Eisengrau SCAV 374_V
anzendes Glas Titangrau SCAV 375_V
8iRSCAV 376 V

KNO biii SCAV 374V
CTekno rnsHueBoe
CTekNo rNaHLeBo
CTekno rnsHue
OTKPbITBIE
Jlaknpos ue SCAV 084
Nakunp SCAV 375




Progetti a propria misura
per una perfetta agibilita,
sia in senso orizzontale
che verticale

Lineari o con frontale sagomato, i piani di lavoro sospesi sono
disponibili anche in versione ad angolo con altezza desiderata.
Attrezzature e utili accessori (tra cui il saliscendi manuale con
ripiani, il tagliere estraibile e basi sospese) rendono semplici i
gesti pitu comuni.

Madle to measure projects for perfect practicality, both horizontally
and vertically

Linear or with shaped front, suspended worktops are also available
in a corner version at the desired height. Equipment and useful
accessories (including the manual slide rails with shelves, the pull-
out chopping board and suspended base units) make the most
frequently carried out actions easy.

Des projets a la mesure de chacun pour résoudre les problemes d'ergo-
nomie aussi bien dans le sens horizontal que vertical

Linéaires ou avec facade fagonnée, les plans de travail suspendus
sont aussi disponibles dans une version en angle a la hauteur
désirée. Des équipements et des accessoires utiles (dont
notamment I'élévateur intérieur manuel avec étagéres, la planche
a découper extractible et les bases suspendues) simplifient les
gestes de la vie quotidienne.

Mafsgeschneiderte Projekte fiir hochste Bewegungsfreiheit, sowohl
horizontal als auch vertikal

Die aufgehangten, linearen oder speziell geformten Arbeitsplatten
sind auch als Eckausfuhrung in der gewlnschten Héhe erhaltlich.
Ausstattung und nutzliches Zubehor (darunter auch der manuelle
Schiebemechanismus mit Einlegebdden, das ausziehbare
Schneidebrett und die aufgehangten Unterschranke) erleichtern
die Klichenarbeit.

Proyectos a medida para una funcionalidad
total, en sentido tanto horizontal como vertical

Lineales o con perfil frontal moldurado, las
encimeras suspendidas estan disponibles
también en version angular con la altura
deseada. Equipos y accesorios Utiles (entre los
cuales mecanismo manual de desplazamiento
vertical con estantes, tajo extraible vy
muebles bajos suspendidos) que facilitan las
operaciones mas comunes.

IIpoekmol no uHOUBUIYaANLHOMY 3aKA3Y,
obecneuusaiouyie becnpensamcmneeHHubLll
docmyn Kak no 20pu3oHmau, mak u no
6epMUKALUL.

Pabouvie CTONEWHNLbI, ANHERHbIe WAn ¢
dUrypHoli nepepHer 4acTbto, AOCTYMHbI
TakXe B Yr/I0BO BEPCUW XENAEMOIA LUNPUHBI.
PasnnuyHble nNpucnocobaeHnss 1 MosesHble
akceccyapbl  (cpean  KOTOpbIX  cucTemMa
rnepemMeLLeHnsi  BBEPX-BHU3  BPYUHY  C
MosikaMu, BbIABVXHAsA pasjenovHas Aocka 1
noABecHble TyMb6bl) obneryatoT BbINONHEHME
CaMbIX NPOCTbIX AeACTBUIA Ha KyXHe.

utility”~




ANTE:

- Laccat

- Decorativo Bi

DOORS:

- Matt lacquel
- Matt lacquel
- Matt lacquel
“FLUIDA” WA
- Decorative P

PORTES :

- Laqué opaq
- Laqué opaq
- Laqué opaq
SYSTEME PAR
- Revétement:

FRONTEN:
- Mattlackiert
- Mattlackiert

- Mattlackiert |
STOLLENWAI |
- Dekor Rein

PUERTAS:
- Lacado mate
- Lacado mate
- Lacado mate
o SISTEMA MOE
- Melamina D

CTBOPKMW:
- NlaknposaH
- JlaknposaH
- laknposaH
CUCTEMbI C
- lekopaTuB




included within the composition (with extension of the suspended
worktop), which makes the baskets, sink area and cooking area
perfectly accessible.

The optional "Fluida" wall system, open compartments or folding
doors are also easy to use, and may be-height positioned to suit
various needs.

Choix vaste et libre de solutions convenant le mieux aux préférences de
chacun en matiere dameublement.

Pour un espace plus articulé ou la cuisine et le living forment
un tout, on peut opter pour un plan péninsule équipé (avec
extension du plan de travail suspendu), qui permet d'atteindre
trés facilement les paniers, la zone évier et la zone cuisson.

Le systéme paroi « Fluida » présente la méme facilité d'utilisation
avec, au choix, des niches ouvertes ou des portes basculantes,
placées a la hauteur voulue selon les exigences de chacun.

Grofse und freie Auswahl von Lésungen im Einklang mit den personli-
chen Stil- und Einrichtungsanforderungen.

FUr Raume mit Kiichen- und Wohnbereich kann eine ausgestattete
Halbinsel (mit Verlangerung der aufgehdngten Arbeitsplatte)
integriert werden, so dass Auszlge, die Spule und der Herd gut
erreichbar sind.

Einfach zuganglich ist auch das Wandsystem ,Fluida” mit offenen
Elementen und Klappfronten nach unten, die in der bevorzugten
Hohe positioniert werden kénnen.

Amplia y libre eleccion de soluciones compatibles con las exigencias
particulares de gusto y decoracion.

Para un ambiente mds articulado que integra la cocina y la sala
de estar, se puede introducir en la composicion una peninsula
equipada (con extension de la encimera suspendida), que torna
perfectamente accesibles los cestos, la zona del fregadero y la
zona de coccioén.

De facil uso también el sistema de pared “Fluida”, con médulos
abiertos o puertas abatibles, segiin se desee, que pueden colocarse
a la altura que mejor se adapte a las exigencias particulares.

Iupokuii u c60600HbLL 8bIO0P peuleHUTl, 0M8eUuaoujUx
UHOUBUOYAILHBIM MPeDOSAHUAM, HA JI0D0TL 6KYC U CMUTND.

Ana co3paHua 6onee 3¢pdeKTHOrO NPOCTPAHCTBA, COEAVHAOLLEro
B cebe KyXHIO N TFOCTUHY, KOMMO3WLMIO MOXHO AOMOAHWUTH
060pYyA0BaHHON MONYOCTPOBHOM KOHCTPYKUMen (C npoAneHvem
nojBecHol paboyeil CTONELIHWLbI), YTO MO3BOASeT obecneynTtb
[0CTyn K KOpobam, 30He MOKM 1 BaApOYHOI 30He.

MpoCTOTOM B MOJIb30BaHWM OTANYAOTCA Takxke cTeHkn “Fluida”,
OTKPbITbIE HALLV UM OTKUAHasA CTBOPKA, KOTOpast yCTaHaB/MBaEeTCA
Ha BbI6OP, PaCMoJIOXEHHbIe Ha BbICOTE C y4eTOM UHANBUAYANbHbIX
HY>Z Nonb3oBaTens.

Ampia e libera scelta

di soluzioni congeniali

alle proprie esigenze
di gusto e di arredo.

Per un ambiente piu articolato che integra
cucina e living si pud introdurre nella
composizione una penisola attrezzata (con
estensione del piano di lavoro sospeso), che
rende perfettamente raggiungibili i cestelli, la
zona lavello e la zona cottura.

Di facile utilizzo anche il Sistema Parete “Fluida”,
vani a giorno o ante a ribalta a scelta, posizionabili
in altezza in base alle diverse esigenze.

Wide and freely selectable range of solutions
congenial to individual needs and furnishing taste.
For a more structured environment that

integrates the kitchen and living space, an
equipped workstation peninsula can be
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ANTA TELAIO LEGNO:

- Impiallacciato Rovere Bianco Assoluto SCAV 670
ANTA TELAIO TESSUTO:

- Impiallacciato Rovere Bianco Assoluto SCAV 670

WOOD FRAME DOOR:
- Veneered Absolute White Oak SCAV 670
FABRIC FRAME DOOR:
- Veneered Absolute White Oak SCAV 670

PORTE CADRE BOIS :

- Plaqué Chéne Blanc Absolu SCAV 670
PORTE CADRE TISSU :

- Plaqué Chéne Blanc Absolu SCAV 670

ZARGENFRONT HOLZ:
- Eichenfurnier Weiss Absolut SCAV 670
ZARGENFRONT STOFF:
- Eichenfurnier Weiss Absolut SCAV 670

PUERTA BASTIDOR MADERA:

- Enchapado Roble Blanco Absoluto SCAV 670
PUERTA BASTIDOR TEJIDO:

- Enchapado Roble Blanco Absoluto SCAV 670

PAMOYHAA CTBOPKA, IEPEBO:

- LUnoHnposaHHas A6contoTHO 6enbliii 4y6 SCAV 670
PAMOYHASA CTBOPKA, TKAHb:

- LnoHnpoBaHHas A6CoMOTHO 6enblii Ay6 SCAV 6
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Non solo basi e pensili ma anche gli elettrodomestici
sono collocabili a misura ideale e con aperture
facilitate. Forni o lavastoviglie a scomparsa su basi o
inseriti su colonne occupano la posizione desiderata,
coadiuvati da zoccoli estraibili, facilmente utilizzabili.

Structured and organised spaces for safe access

to various functions

Not just base and wall units, but also appliances can
be inserted to precise measurements and with easy
opening. Ovens or dishwashers concealed within base
units or inserted into columns occupy desired positions,
are supported on pull-out plinths, and easy to use.

Des espaces structurés et agencés pour accéder en toute
sécurité aux différentes fonctions

Non seulement les bas et hauts mais les
électroménagers aussi peuvent étre placés a une

hauteur idéale et facilement ouvrables. Des fours et
des lave-vaisselle intégrables dans des bas ou dans
des colonnes occupent I'emplacement désiré, avec des
socles extractibles, facilement utilisables.

Strukturierte und organisierte Ridume, um sicher auf die
verschiedenen Funktionen zugreifen zu kénnen

Nicht nur die Unter- und Hangeschranke, sondern auch
die Elektrogerate sind entsprechend den individuellen
Bedlrfnissen positionierbar und leicht zu 6ffnen.
Integrierte Ofen und Geschirrspuler befinden sich an
der gewunschten Position und besitzen nutzliche und
einfach zu verwendende Auszuge im Sockelbereich.

Espacios estructurados y organizados para acceder en
total seguridad a las distintas funciones

No solo muebles bajos y altos, sino también
electrodomésticos que pueden colocarse a la altura

II %'._H‘ R F_.M,
| -
| g o

idealy con una apertura mas facil. Hornos o lavavajillas
escamoteables en los muebles o incorporados en
columnas, ocupan la posicién deseada, con el respaldo
de rodapiés extraibles, de facil uso.

CmpykmypuposarHoe U 0p2anu308aHHoe
npocmpancmaeo 05 8bINOIHeH U AI00bIX PYHKYLUIL 6
noaHoti besonacHocmu

He TOnbKO TymM6bl K HaBecHble LWKadbl, HO W
371eKTpobbLITOBbIE MPUOOPbLI  yCTaHaBAMBAKOTCA  Ha
Hanbonee oNTUMaNbLHOM PACCTOAHUN 1 060PYAOBaHbI
cneuvanbHbIMW - CUCTEMaMK,  YNPOLLALLWMMUY  1X
oTKpbIBaHMWe. [1pocTble B MO/Ib30BaHUN JyXOBble
WwKadpbl MAN MOCYAOMOEYHbIE MaLUMHbI, BCTPOEHHbIE B
TyM6bI UK LKadbI-MeHabl M OCHALLeHHbIe CbeMHbIMY
NAVHTYCaMU, 3aHUMAatOT HY>XXHOe MOJIoXeHMe.
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Semplici consigli per la scelta e l'utilizzo
degli elementi del sistema Urtility _
Simple advice for selecting and using
Utility system elements _ De simples
conseils pour le choix et l'utilisation des
élements du systeme Utility _ Einfache
Tipps fiir Auswahl und Anordnung
der Elemente des Systems Utility, sowie
die Gestaltung einer barrierefreien
bzw. behindertengerechten Kiiche _
Simples consejos para la eleccion y el
uso de los elementos del sistema Utility _
IIpocmule pekomendayuu no eblbopy u
NOJb306AHUIO INEMEHMAMU CUCIEeMbl
Utility

Per chi deve lavorare da seduto o con sedia a rotelle

DIS. 1 _ Utilizzare il piano di lavoro sospeso (senza basi sottostanti), determinando l'altezza minima libera
sottostante per linserimento delle gambe. DIS. 2 _ Stabilire la forma che deve avere il piano di lavoro sospeso
(senza basi sottostanti), per permettere la migliore ergonomia possibile. Decidere, ad esempio, se svilupparlo
lineamente oppure ad angolo, o se realizzarlo con profilo frontale sagomato. DIS. 3 _ Impostare un‘area
minima di 60 cm per la preparazione dei cibi, con ai lati una zona cottura e una zona lavaggio. Integrarla
eventualmente con la griglia ribaltabile per avere una superficie planare su cui fare scorrere le pentole dal
piano cottura al lavello, e viceversa, in totale sicurezza, senza doverle sollevare. Altro importante accorgimento:
scegliere, tra i piani cottura a gas, quelli che hanno griglie di appoggio che impediscono il ribaltamento della
pentola, se non perfettamente centrata sui fuochi, sono preferibili comandi frontali invece che laterali. DIS. 4 _
Per ilavelli, se si sceglie il piano dilavoro in Quarz, € possibile inserire i bacini sottopiano che hanno il vantaggio
dinon creare scalini tra il piano di lavoro e le vasche. Nella scelta del rubinetto, i modelli con doccetta estraibile
e leva comando allungata sono i piti comodi; mentre quelli con la canna reclinabile permettono una maggiore
discesa del pensile saliscendi motorizzato. DIS. 5 _Per aumentare la superficie di lavoro in mancanza di spazio,
& possibile installare, sotto il piano di lavoro, uno o piu taglieri estraibili. DIS. 6/7 _ | pensili normalmente
installati a 45/50 cm dal piano di lavoro, possono essere dotati di attrezzature interne con ripiani che possono
abbassarsi elettricamente o anche manualmente portando gli oggetti contenuti, anche nella parte alta, ad
una distanza accessibile. DIS. 8 _ L'inserimento di accessori sottopensili permette di sfruttare lo spazio tra basi
e pensili e consente di avere sempre a portata di mano diversi oggetti di frequente uso, facendo attenzione
che non interferiscano con i saliscendi motorizzati. Si consiglia inoltre di predisporre linserimento di una
presa di corrente, magari abbinata ad una luce sottopensile per collegare i piccoli elettrodomestici. DIS. 9
_ Per non creare ostacoli ai portapiedi delle sedie a rotelle, pud essere scelto uno zoccolo alto 26 cm. piu
arretrato di quello di serie, che permette tra laltro di collocare ad altezza ideale i diversi elettrodomestici
(forni, lavastoviglie ecc.). DIS. 10_ Lo stesso zoccolo puo essere dotato di cestelli di contenimento estraibili, con
i quali & possibile sfruttare ogni spazio. DIS. 11 _ Per una maggiore comodita di accesso al forno si consiglia
invece la scelta di un modello con anta ad apertura laterale; allinterno del cestello della colonna forno, € utile
inoltre inserire un ripiano estraibile, da utilizzare come piano d'appoggio. DIS. 12 _ Sono disponibili colonne
con maniglie in posizione ribassata; nel caso di diverse tipologie di maniglie per uno stesso modello si consiglia
di scegliere la pit comoda. Per accedere alle zone alte dei pensili in totale sicurezza, utilizzare gli accessori
saliscendi motorizzati evitando cosi I'uso di pericolose scalette.

NOTA:

| consigli di cui sopra vengono da noi forniti con semplice spirito di collaborazione.

Non ci assumiamo quindi responsabilita per eventuali inconvenienti.

For those who work sitting or in a wheelchair

DRAWING 1 _ Use the suspended worktop (without base units below), setting the minimum height of the
space below for inserting the legs. DRAWING 2 _ Determine the shape that the suspended top (without base
units below) should take to provide the best possible ergonomics. For example, decide if it should extend
in a linear fashion or round a corner, or if it should have a modelled front profile. DRAWING 3 _ Provide a
minimum length of 60 cm to prepare food, with a cooking zone and a washing zone at the sides. It can be
integrated with a reversible grille to have a flat surface on which to slide pots from the hob to the sink and
vice versa in complete safety, without having to lift them. Another important detail: when choosing gas hobs,
select ones that have support grids to keep pots from overturning if they are not perfectly centred on the
burners. It is preferable to choose hobs with front controls, rather than side controls. DRAWING 4 _ Sinks:
if you choose the Quarz worktop, you can insert sinks installed below the worktop, that have the advantage
of being flush with the worktop. When choosing the tap, the handiest models have a pull-out water pipe and
extended lever control, while those with reclining tube allow greater descent of the motorised shelving unit.
DRAWING 5 _ To enlarge the work surface when space is limited, one or more pull-out chopping boards can
be installed under the worktop. DRAWING 6/7 _Wall units, normally installed 45/50 cm from the worktop, can
be equipped with electrically or manually lowered shelving, making objects (even those on the top) accessible.
DRAWING 8 _ Insert midway unit accessories to exploit the space between base units and wall units, and to
keep frequently-used objects at hand. It is important to make sure that they don't interfere with the motorised
shelving. It is also advisable to provide an electrical outlet (perhaps in combination with a midway unit light) to
connect small appliances. DRAWING 9 _To avoid obstacles to wheelchair foot supports, you can choose a 26
cm. high plinth, which recedes further than the standard one. Among other things, this lets you arrange the
various electrical appliances (ovens, dishwashers, etc.) at the ideal height. DRAWING 10 _This plinth can be fit
with pull-out baskets to make the most of available space. DRAWING 11 _ For easier access to the oven, we
recommend a model with side-opening door. It is also useful to insert a pull-out shelf in the tall oven housing
unit basket, to be used as a support surface. DRAWING 12 _Tall units are available with lowered handles. If
various types of handles are available for the same model, select the handiest one. For those with stability
problems (the elderly, persons with restricted movement, etc.) To access the upper parts of wall units in total
safety, use motorised shelving to avoid using dangerous step ladders.

NOTE:

We have provided the above advice in a simple spirit of collaboration. We assume no liability in the event of
any problem.

AN
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Pour ceux qui doivent travailler assis ou dans un fauteuil roulant

DESSIN 1_ Utiliser le plan de travail suspendu (sans bas en dessous), en réglant sa hauteur pour avoir
suffisamment d'espace libre pour les jambes. DESSIN 2 _ Choisir la forme du plan suspendu (sans bas en
dessous) pour permettre la meilleure ergonomie possible. Choisir par exemple un développement linéaire
ou en angle ou bien un plan avec profil frontal fagonné. DESSIN 3 _ Réserver une zone d'au moins 60 cm a la
préparation des aliments, avec sur les c6tés une zone cuisson et une zone lavage. Ajouter éventuellement la
grille a abattant pour disposer d'une surface plate sur laquelle faire glisser, en toute sécurité et sans avoir a
les soulever, les casseroles du plan de cuisson a l'évier, et vice versa. Autre conseil important : choisir, parmi
les plans de cuisson a gaz, les plans équipés de grilles d'appui pour éviter tout risque de renversement des
casseroles, si ces derniéres ne sont pas parfaitement centrées sur les feux ; choisir de préférence des plans
de cuisson avec des commandes frontales et non latérales. DESSIN 4 _ Pour les éviers, dans le cas de plan de
travail en Quarz, il est possible de placer les cuves sous le plan, ce qui évite des différences de niveau entre
le plan de travail et les cuves. Pour les robinets, les modeles avec douche extractible et levier de commande
allongé sont les plus pratiques ; les mitigeurs a bec rabattable permettent une descente plus importante de
I'élévateur intérieur motorisé du haut. DESSIN 5 _ Pour accroitre la surface de travail dans un espace réduit, il
est possible d'installer sous le plan de travail une ou plusieurs planches a découper extractibles. DESSIN 6/7_
Les hauts, normalement installés a 45/50 cm du plan de travail, peuvent étre équipés d'élévateurs intérieurs
avec rayons pouvant étre baissés électriquement ou manuellement pour accéder aux objets rangés dans la
partie haute. DESSIN 8 _ L'insertion d'accessoires sous-éléments hauts permet d'exploiter I'espace situé entre
les bas et les hauts et d'avoir toujours a portée de main les objets d'usage courant. Veiller toutefois a ce qu'ils
n‘entravent pas le fonctionnement des élévateurs intérieurs motorisés des hauts. Il est par ailleurs conseillé
de prévoir une prise de courant pour brancher les petits électroménagers et un éclairage sous-élément haut.
DESSIN 9 _ Pour ne pas créer d'obstacles aux repose-pieds des fauteuils roulants, un socle de 26 cm de haut,
en recul par rapport au socle de série, permet de placer a une hauteur idéale les divers électroménagers
(fours, lave-vaisselle, etc.). DESSIN 10 _ Le méme socle peut étre doté de paniers de rangement coulissants
permettant d'exploiter tout I'espace disponible. DESSIN 11 _ Pour faciliter 'accés au four, il est conseillé de
choisir un modeéle avec porte a ouverture latérale ; une étagére extractible, a utiliser comme plan d'appui,
peut étre insérée a l'intérieur du panier de la colonne four. DESSIN 12 _ Des armoires avec poignées en
position surbaissée sont aussi disponibles ; s'il existe plusieurs types de poignées pour un méme modeéle, il
est conseillé de choisir la poignée la plus pratique. Pour accéder en toute sécurité aux zones hautes des hauts,
utiliser les élévateurs intérieurs motorisés plutot que des escabeaux souvent dangereux.

NOTE:

Ces conseils sont donnés dans un simple esprit de collaboration.

Nous déclinons donc toute responsabilité en cas d'inconvénient.

Fur Rollstuhlfahrer und alle, die im Sitzen arbeiten mussen

ZEICHNUNG 1 _ Aufgehangte Arbeitsplatte (also ohne darunter liegende Unterschrénke) benutzen; unter der
Arbeitsplatte muss genug Beinfreiheit bleiben. ZEICHNUNG 2 _ Die Form der Arbeitsplatte ohne Unterbau
so festlegen, dass sie den ergonomischen Anforderungen beim Arbeiten entspricht (Ausfihrung linear, als
Eckplatte, oder mit geformtem Frontprofil). ZEICHNUNG 3 _Der Bereich fur die Zubereitung und das Anrichten
muss mindestens 60 cm breit sein und zwischen der Kochzone und dem Spulbereich liegen. Er kann auch
mit einem klappbaren Metallgitter ausgestattet werden, damit heil3e oder schwere Tépfe und Pfannen nicht
hochgehoben werden miussen, sondern gefahrlos von einem Funktionsbereich zum anderen verschoben
werden kénnen. Ein weiterer wichtiger Punkt: Gaskochfelder wahlen, die mit Gitterrillen ausgestattet sind, auf
denen auch ein schlecht sitzender Topf nicht umkippen kann; vorzugsweise Kochfelder mit Front- und nicht
mit seitlich angeordneter Bedienleiste wahlen. ZEICHNUNG 4 _ Bei Quarz-Arbeitsplatten kann die Spule als
Unterbauspile installiert werden, was den Vorteil hat, dass sie buindig mit der Arbeitsplatte abschliel3t. Sofern
moglich, eine Mischbatterie mit ausziehbarem Brausekopf und extralangem Hebel wahlen. Mischbatterien
mit neigbarem Auslauf wiederum haben den Vorteil, dass der dartber installierte Oberschrank mit
Schiebemechanismus weiter nach unten verstellt werden kann. ZEICHNUNG 5 _ In kleinen Klichen kann durch
die Anbringung von einem oder mehreren ausziehbaren Schneidbrettern unter der Arbeitsplatte zusatzlicher
Arbeitsplatz gewonnen werden. ZEICHNUNG 6/7 _ Die normalerweise 45/50 cm Uber der Arbeitsflache
montierten Oberschranke kénnen mitmotorisierten oder manuellen Schieb-Einlegebdden ausgestattetwerden,
so dass auch die im oberen Schrankbereich befindlichen Gegenstande in Greifhéhe gebracht werden kénnen.
ZEICHNUNG 8 _ Durch im Nischenbereich zwischen Arbeitsflache und Oberschranken montierte Elemente
kann man den vorhandenen Platz optimal nutzen und oft benétigte Utensilien stets griffbereit aufbewahren;
allerdings muss darauf geachtet werden, dass eventuell mit motorgetriebenem Schiebemechanismus
ausgestattete Oberschrénke ganz nach unten verstellt werden kdnnen. Im Nischenbereich sollte auch eine
Steckdose fiir kleine Haushaltgerate installiert werden, vorzugsweise kombiniert mit einem Schalter zum Ein-/
Ausschalten der Beleuchtung des Nischenbereiches. ZEICHNUNG 9 _ Eine 26 cm hohe, nach hinten versetzte
Sockelleiste bietet genug Bodenfreiheit fiir Rollstuhlfahrer; ZEICHNUNG 10 _ Uber dieser Sockelleiste kénnen
auch die diversen Haushaltgerate (Herd, Geschirrspuler, usw.) auf der idealen Hohe positioniert werden. Fur
eine bessere Raumnutzung kdnnen aullerdem Sockelleisten mit eingebauten Auszligen montiert werden.
ZEICHNUNG 11 _ Bei der Wahl des Einbauherdes sollte ein Modell mit seitlich zu 6ffnender Tur gewahlt
werden, damit das Innere besser zuganglich ist; ein ausziehbarer Einlegeboden im Auszug des Herdschrankes
dient als zusatzliche Ablageflache. ZEICHNUNG 12 _ Hochschranke mit in behinderungsgerechter Greifhéhe
montierten Griffen wahlen; sind fur ein Modell mehrere Griffe lieferbar, immer den bequemsten Griff
wahlen. Flr Personen mit Problemen beim Stehen, Gehen, Blicken, Heben (Senioren, Personen mit nicht voll
funktionsfahigem Bewegungsapparat, usw.) Dank der automatischen Hohenverstellung fir Oberschrénke
kénnen auch im oberen Schrankbereich befindliche Dinge mihelos und ohne Zuhilfenahme geféhrlicher
Steigmittel (Leitern, usw.) erreicht werden.

ANM.:

Die o. a. Tipps verstehen sich als unverbindliche Ratschlage; wir lehnen jegliche Haftung fur eventuelle
Planungsfehler und Unannehmlichkeiten ab.
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Fissare la cappa ad una altezza minima dalle griglie del
piano cottura, non inferiore a quella indicata dal produttore
nel manuale di montaggio dell'elettrodomestico.

|

la indicada por el fabricante en el manual de instalacién del aparato.
3aKkpenuTe BbITSHXXKY Ha MUHUMabHO BbICOTE OT PELLETOK
BapPOYHOII MOBEPXHOCTY, HO He MeHbLLIe, YeM yKa3aHo

Fasten the hood at a minimum height from the hob grids, not less than
that indicated by the manufacturer in the appliance installation manual.

Fixer la hotte & une hauteur minimale des grilles de la plaque
de cuisson, pas plus en bas que celle indiquée par le fournisseur
dans la notice d'installation.

Die Haube an einer Mindesthéhe vom Rost-Aufsatz tiber
dem Kochfeld befestigen, nicht niedriger als im mitgelieferten
Montage-Handbuch des Herstellers angegeben.

Fijar la campana a una altura minima del plano de coccién, no inferior a

NPOV3BOAVTENEM B MHCTPYKLIMM MO YCTaHOBKE 3/1eKTpornpuéopa.
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Para quienes tienen que trabajar sentados o en sillas de ruedas

DIB. 1 _ Utilizar la encimera suspendida, sin bajos debajo, determinando la altura minima necesaria para
la introduccién de las piernas. DIB. 2 _ Establecer la forma que tiene que tener la encimera suspendida sin
bajos debajo para obtener la mejor ergonomia operativa posible. Por ejemplo, decidir si colocarla linealmente
o en angulo, o bien si realizarla con perfil frontal moldurado. DIB. 3 _ Establecer un area minima de 60 cm
para la preparacion de los alimentos y colocar a los lados una zona de coccién y una de lavado. Completarla
eventualmente con la rejilla volcable para obtener una superficie plana sobre la cual hacer deslizar las ollas
de la placa de coccion al fregadero y viceversa en condiciones completamente seguras, sin necesidad de
levantarlas. Otro recaudo importante: entre las placas de coccién a gas, elegir las que tienen rejillas de apoyo
que impiden el vuelco de la olla cuando la misma no esta perfectamente centrada sobre los quemadores;
preferiblemente elegir placas de coccién con mandos frontales en lugar de laterales. DIB. 4_ Para los
fregaderos, si se elige la encimera de Quarz, es posible instalar las pilas de aplicacién inferior que ofrecen la
ventaja de no crear desniveles entre la encimera y las pilas. Cuando se elige el grifo, los modelos con ducha
extraible y llave de mando larga son los mas comodos, mientras que los de tubo reclinable permiten un
mayor descenso del mueble de pared con mecanismo de deslizamiento motorizado. DIB. 5 _ Para aumentar
la superficie de trabajo en caso de falta de espacio, es posible instalar uno o varios tajos extraibles debajo
de la encimera. DIB. 6/7 _ Los muebles altos, normalmente instalados a 45/50 cm de la encimera, pueden
contar con equipamientos internos dotados de anaqueles que pueden descender eléctrica o0 manualmente
llevando los objetos que contienen, aun en la parte alta, a una distancia accesible. DIB. 8 _ La aplicacion de
accesorios inferiores en los muebles altos permite aprovechar el espacio que queda entre estos Ultimos y los
bajos, permitiendo tener los objetos de uso frecuente siempre al alcance de la mano, a condicién de que no
interfieran con los mecanismos de deslizamiento vertical motorizados. También se aconseja predisponer la
aplicacién de una toma de corriente para conectar los pequefios electrodomésticos, posiblemente combinada
a una luz bajo los muebles altos. DIB. 9 _ Para no crear obstaculos a los reposapiés de las sillas de ruedas, es
posible elegir un rodapié de 26 cm de altura colocado mas atras respecto al de serie, que entre otras cosas
también permite colocar a la altura ideal los diferentes electrodomésticos (horno, lavavajillas, etc.). DIB. 10 _El
mismo rodapié puede dotarse de cestos de contencion extraibles, con los cuales se aprovecha todo el espacio
disponible. DIB. 11 _En cambio, para una mayor comodidad de acceso al horno, se aconseja elegir un modelo
con puerta de apertura lateral; ademas es Util colocar un anaquel extraible dentro del cesto de la columna
para horno, de manera que se pueda utilizar como plano de apoyo. DIB. 12 _Hay a disposicién columnas con
tiradores en posicién mas baja; en caso de modelos con varios tipos de tiradores, se aconseja elegir el mas
cdmodo. Para acceder a las zonas mas altas de los muebles altos en condiciones completamente seguras,
utilizar los accesorios de deslizamiento vertical motorizados a fin de evitar el uso de peligrosas escalerillas.
NOTA:

Los consejos anteriores se brindan simplemente a titulo de colaboracién. Por lo tanto no asumimos
responsabilidad alguna ante cualquier posible inconveniente.

[lnsi Tex, KTo BbIHYX/AeH paboTaTb Ha KyxHe CUAS UK B UHBANVAHON Konscke

PUC. 1 _ Vicnonb30BaTb MOABECHYHO PaboUyto MOBEPXHOCTL (6€3 TyM6 CHW3Y), onpeaenvs MUHUMANbHYO
CBO6OAHYIO BbICOTY An1s Hor. PUC. 2 _ OnpegennTb dopmy, KOTOPYO A0/KHA UMETb NMojsecHast paboyas
NoBepPXHOCTb (6e3 TymM6 CHW3Y), C y4eTOM BCeX BO3MOXHbIX TpeboBaHWUA 3proHomuKu. Heobxoammo
onpeAennTbCS, Hanpumep, Ao/KHa NN BbiTb MOBEPXHOCTb JIMHEHON VAN YrIoBOiA, a Takke TpebyeTcs
N yctaHoBKa $urypHoro ¢poHTtansHoro npoduns. PUC. 3 _ OpraHn3oBaTb MWHWManbHoe pabouee
NPOCTPaHCTBO 60 CM A1 NPUrOTOBAEHVIS ML, COMPKKACcatoLLYtoCa Mo 6okaM € BApOYHOI NOBEPXHOCTLIO
1 30HOI Moiikn. ObopyAoBaTe pabouyto MOBEPXHOCTb OTKWAHONM peLueTkoi ANns obecreveHrs poBHOCTA
MoBepPXHOCTK, MO KOTOPOI ByAyT NepemMeLLaTbCs KacTpro/IN C BaAPOUHOL NMOBEPXHOCTU K MOiiKe 1 Ha060poT,
4YTO AO/DKHO rapaHTMpoBaThb MONHYH0 6e30MacHOCTb A1 MONb30BaTeNns U OTCYTCTBME HEOBXOANMOCTU
NOAHMMATb TsXKeNble eMKOCTU. Ellle o4Ha OuYeHb BaXKHas pekoMeHAaLUVs: CPpeAn PasanyHbIX BapOUYHbIX
rasoBbIX NMOBEPXHOCTEN HEOBXOANMO BbIbpaTh BAPOUHYH MOBEPXHOCTL C OMOPHON PELLETKOM, CrIOCOBHO
npeAoTBpaLlaTb NepeBopayviBaHMe KacTproin B TOM C/lyvae, ecin OHa HepOBHO CTOUT Ha KOHdOpKe,
a Takke PeKOMeHJyeTCs OTAaBaTb MpeArnoyTeHWe BapOYHbIM MOBEPXHOCTAM C MepeAHein naHenbro
ynpaBneHus, a He C MaHeNbIo ypaB/eHws, pacronoxeHHo ceoky. PUC. 4 _ KacaTenbHo Moek, Npu Bbibope
paboyeii cToneLHLbI 13 KBapLa MIMeeTcs BO3MOXHOCTb YCTAaHOBKM Yalll MOZ, CTONELLUHNLLY, YTO MO3BOAUT
n36exaTb 06pasoBaHNA CTyMeHbKM Mexay pabouyeli CTonelHUUER 1 Moiikol. Mpy Bblibope cmecuTens
6onee yJ06HLIMI CUMTAIOTCA MOZENM C BbIABVKHON NEeVKOoA 1 yANMHEHHbBIM pbl4aroMm, KoTopble 6onee
yA06HbI B MONb30BaHWW, B TO BPeMsi Kak HAaK/IOHHble CMeCUTeNV MO3BOMAIOT HWXKE OMyCTUTb HaBeCHOM
LWKad C aBTOMaTUNYeCKOol CMCTeMOl nepeMelleHns Beepx-BHM3. PUC. 5 _ C Lienbio yBennyeHns paboyeii
MOBEPXHOCTN B C/ly4ae OrpaHMYeHHOro MpOCTPaHCTBa MOXHO YCTaHOBUTL MOJ pabouyeli MOBEPXHOCTLIO
OAHy UK ABe pasjenoyHble gockun. PUC. 6/7 _ HasecHble Likadbl 06bIYHO YCTaHABIMBAIOTCA Ha PACCTOSHNN
45-50 cm OT paboueii CTONELLHWLbI 1 MOTYT OCHALLATLCA Pa3/IMUHBIMU BHYTPEHHUM NMPUCMNOCOBEHNSMMN
C Mofikamy, OryckaHme KOTOPbIX MOXET YMPaBisaTbCA 3NEKTPUYECKN WAW BPYYHYH, YTO MO3BONSET
NnoNb30BaTeNO AOTAHYTLCS 0 XEeNaemMoro npeAmeTa, XpaHsLerocs B HaBeCHOM LUKady, gaxe B Camoii
BepXHel ero yactu, Ha AocTynHoW BeicoTe. PUC. 8 _ [lobaB/ieHve akceccyapoB, YCTaHaBIMBaEMbIX MOZ
HaBecHble LuKadbl, MO3BONAET MaKCMMaNbHO BbIFOAHO MCMO/L30BaTb MPOCTPAHCTBO MeXZdy Tymbamu n
HaBeCHbIMW LuKadamu 1 MMeTb BCErAa Nog PyKO pasanyHble YacTo UCMosb3yeMble npeameTbl 06rxoaa.
TeM He MeHee, pekOMeHJyeTCs BCerja obpallaTb BHYMaHMe Ha TO, YTobbl akceccyapbl Mog, HaBeCHbIMMN
Wwkadamy He npensaTcTBOBaAM  GYHKLMOHVMPOBAHMIO CUCTEMbl MepeMeLLeHVst BBEpPX-BHU3. Takke
peKkoMeHZYyeTCa MpeyCcMOTPETb MOHTaX 31eKTPUYECKON PO3eTKM, CNapeHHOV C MOACBETKOW Mo/ HaBECHbIM
LKapoMm, KOTopas MOXET MPUrOAVNTCS AN MOAKIOYEHVS ManorabapuTHBLIX 371eKTPOBLITOBLIX MPYOOPOB.
PUC. 9 _YT06bI He co3saBaTh NPENATCTBIASA /15t MOAHOXKM MHBANMAHOM KONSICKI, MOXHO Bbl6paTh MAMHTYC
BbICOTOV 26 CM, KOTOPbIW, ByAyun cnerka BAABNEHHbIM, B OTANYME OT CTaHAAPTHOrO, MO3BOJISIET, CPean
BCEro Mpoyero, pacrionarate Ha WAeasbHON BbICOTE pasnMyHble 31eKTPObbITOBbIE MPUGOPLI (4yXOBble
Lwkadbl, NOCyAO0MOeYHble MaLUnHbLI 1 Np.). PUC. 10 _ 3TOT Xe NAMHTYC MOXEeT OCHALLATLCA BbIABUXKHBIMN
Kopobamu, KOTopble MO3BONAKT MakCMMaNbHO MCMOIb30BaTh MMetoLleecs npoctpaHctso. PUC. 11 _ [inqa
obecrneyeHVst becnpensaTCTBEHHOrO A0CTyna K AyxoBOMYy Lkady pekoMeHZJyeTcs BblopaTb MOJeNb CO
CTBOPKOW C 6OKOBbLIM OTKPbIBaHVEM; BHYTPU Kopoba Lukada-neHana A8 BCTpauBaHWs AyxoBoro Lukada
MOXHO BCTaBUTb BbIBVKHYHO MOJIKY, KOTOPas MOXET 1CMO/b30BaTbCs Kak nogcraska. PUC. 12 _ JlocTynHbI
LKadbl-NeHanbl € 3aHKEHHBIMM PyYKamut; B Cly4ae BO3MOXHOCTM MCMOb30BaHWS PasHbIX TUMOB pyyek
JN1S1 OHO 1 TOW e MoZeny pekoMeHJyeTcs BblbupaTb caMyto yA0bHyto. s obecrneyeHst 6e3onacHoro
J0CTyNa K BbICOKMM 30HaM HaBECHbIX LUKapOB peKOMEH/AYEeTCA MCMONb30BaTh akceccyapbl aBTOMaTNYeCKol
C/CTeMbI NepeMeLLieHNs BBEPX-BHU3 BO M3bexaHre Hebe30MacHOro 1Crob30BaHNA NeCTHULbI.
MPUMEYAHUE:

PekomeHzaLmn BbilLe NPeA0CTaBNATCA CKTFOUNTENBHO B LIeISX COTPYAHNYECTBa.

KoMnaHms He HeceT HVKaKo OTBETCTBEHHOCTY 3a 1Ho6ble BO3MOXHbIE HeyA06CTBa.
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TAVOLI / TABLES / TABLES / TISCHE / MESAS 7 CTO/ bl

| tavoli qui riportati hanno la maggiore distanza tra il basamento ed il pavimento.

The tables described here are the ones with the greatest distance between frame and floor.

Les tables décrites sont celles avec la plus grande distance entre le cadre et le plancher.

Die hier beschriebenen Tische bieten groRe Beinfreiheit (grof3er Abstand zwischen Zarge und Boden).
Las mesas ilustradas aqui son las que presentan la mayor distancia entre la estructuray el piso.
CToNbl, NpejcTaBneHHbIe 34eCb, UMetoT 6osbLee paccTosiHE MeXZY KapKacoM U MoJIOM.

* altezza tavolo senza piano - table height without top - hauteur table sans dessus - Tischhéhe ohne Platte - altura mesa sin tablero - BoicoTa cTona 6€3 cToNeLHNLbI
** altezza tavolo sotto il basamento - table height under frame - hauteur table sous cadre - Tischh6he unter dem Rahmen - altura mesa bajo la estructura - BbicoTa cToN1a Nog OCHOBaHVEM




Note / Notes / Notes / Anmerkungen/Notas/Tipumeyanus

H

Altezza
Height
Hauteur
Hohe
Altura
Bbicota

H.73-103 cm

H.73-103 cm

H.153,2cm

H.226 cm

L

P Sp

Larghezza Profondita Spessore
Width Depth Thickness
Largeur  Profondeur Epaisseur
Breite Tiefe Starke

Ancho ProfundidadEspesor
Wvpuia  Fnybuha  TonwwHa

L60/P34cm

Saliscendi motorizzati con ripiani per pensili
Motorised shelving for wall units

Elévateur intérieur motorisé pour hauts a 2 portes
Element mit Hebe-/Senkmechanismus fiir
Oberschranke

Estantes con mecanismo de deslizamiento vertical
motorizado para muebles altos
ABTOMAaTU3MPOBaHHAs CUCTEMA NEPEMELLEHNS
BBEPX-BHU3 C NOMKaM¥ s HABECHBIX LIKacoB

L 45-60/ P 34 cm

Saliscendi manuale con ripiani

Manually operated shelving

Elévateur intérieur manuel

Manueller Hebe-/Senkmechanismus mit Béden
Estantes con mecanismo de deslizamiento vertical
manual

CwvcTeMa nepeMelLieHs BBEPX-BHU3 C MOMKaMu,
ynpaensiemMas Bpy4Hyt

[

L 45-60/ P 56,3 cm

Armadio basso con maniglia centrata
Medium height larder unit with centred
handle

Armoire hauteur moyenne avec poignée
centrée

Demischrank mit zentralem Griff
Armario altura mediana con tirador
centrado

Huakui kadh ¢ pyykon,
pacnonoxeHHoI B LiEHTpe

i

L60/P56,3cm

Colonna per forno con anta superiore h. 102,8 e cestello

Tall housing unit for oven with top door h. 102.8 and
basket

Colonne pour four avec porte supérieure h. 102,8 et
panier coulissant

Hochschrank fiir Einbauherd mit Tir oben, H. 102,8 cm

und Auszug

Columna para horno con puerta superior h. 102,8 y cesto
Lkadp-neHan Ans fyxoBOro Wkadya ¢ BepXHEN CTBOPKON

B. 102,8 u kopobom

Gli elementi qui rappresentati sono quelli specifici per I'accesso facilitato
in aggiunta a tutti quelli gia disponibili normalmente di serie.
The special units that are illustrated here are the ones for easier access

in addition to those standard ones currently available.

Les éléments ici illustrés sont ceux spécifiques pour un accés facilité
qui sont en addition a tous les autres déja disponibles en standard.
Diese Elemente sind spezifisch fiir den erleichterten Zutritt als Zugabe
aller anderen Elemente, die normalerweise verfiigbar sind.

Los elementos aqui representados son aquellos especificos para un
acceso mas facil ademas de aquellos ya disponibles y estandar.
AreMeHTbI, NPELCTaBNEHHbIE 3A€Ch, SBNAKTCS CNeLMbUIeckMMI no
CBOEM CyTW, MOCKOMbKY OHK 0becneumBatoT 6ecnpensiTCTBEHHbIN
BOCTYN B AOMNOMHEHWE KO BCEM APYrM 3NieMEeHTaM, KOTopble AOCTYMHbI

B CTAHAAPTHON KoMNNeKTaLum.

L90/P34cm

Saliscendi motorizzati con ripiani per pensili 2 ante
Motorised shelving for wall units with 2 doors
Elévateur intérieur motorisé pour hauts a 2 portes
Element mit Hebe-/Senkmechanismus fiir
Oberschranke mit 2 Tiiren

Estantes con mecanismo de deslizamiento vertical
motorizado para muebles altos con 2 puertas
ABTOMaTU3MPOBaHHAs CUCTEMA NEpeMELLEHNS BBEPX-
BHW3 C MONKaMu [i1st 2-CTBOPYaTbIX HABECHBIX LLKachoB

L45/P 554 cm

Base cassettiera con ruote
Drawers base unit with wheels
Bas a tiroirs sur roulettes
Rollunterschrank mit Schubladen
Cajonera con ruedas

OcHoBaHKe KoMoZa Ha konecukax
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L60/P 56,3 cm

Colonna bassa per frigo con maniglia centrata
Medium height housing unit for fridge with centred
handle

Colonne haut. moyenne p/réfrigérateur avec
poignée centrée

Demischrank fir Kihischrank mit zentralem Griff
Columna altura mediana para refrigerador con
tirador centrado

Hu3kuii Lkadp-neHan Ans XonoAunbH1Ka ¢ py4Kkom,
PacnonoXeHHON B LieHTpe

AN
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L60/P56,3cm

Colonna per frigo con maniglia inferiore centrata (solo anta
1268 inferiore)

Tall fridge housing with centred bottom handle (only bottom
door 1268)

Colonne pour réfrigér. avec poignée infér. centrée (seul. p.
porte inf. 1268)

Hochschrank fir Einbauherd m/unterem zentralem Griff (nur
flunt. Tir 1268)

Columna para refrigerador con tirador inferior centrado (solo
puerta 1268 inferior)

LLkach-neHan Ans X0NoaurbHUKA C PYYKONA, PacronoxXeHHON
B LIEHTPe CHI3Y (TOMbKO C HIbKHEN CTBOpKON 1268)

Oltre agli elementi qui rappresentati, sono disponibili elementi comuni a tutti i
modelli (cappe, frigoriferi, accessori, ecc.) descritti in altri cataloghi consultabili
presso i nostri Rivenditori.

As well as the items illustrated here, items common to all models (hoods,
refrigerators, accessories, etc,) are also available.They are described in other
catalogues that can be consulted at our Dealerships.

Outre les éléments illustrés sont disponibles des éléments communs a tous les
modeles (hottes, réfrigérateurs, accessoires, etc,) décrits dans d'autres

catalogues consultables chez de nos Revendeurs.

Auler der hier dargestellten Elemente sind auch Standardelemente fiir alle
Modelle verfiigbar (Dunstabzlge, Kiihlschranke, Zubehdr...), deren
Beschreibung Sie in anderen Katalogen bei unseren Handlern finden kdnnen.
Ademés de los elementos indicados, hay elementos comunes para todos los
modelos (campanas, refrigeradores, accesorios, etc.) que se pueden encontrar
en otros catélogos disponibles en nuestras tiendas de distribucion.

Kpome NPeACTaBNeHHbIX 34eCb 3/IEMEHTOB, AOCTYMHbI TAKXKE 3JIEMEHTbI,
06U.|,I/Ie ANs BCEX Moaenen (BbITFI)KKI/I, XONOAMUIbHUKK, aKkceccyapbl 1 T.D,.),
NPeACTaBneHHbIe B APYrnX KaTanorax, C KOTOPbIMW Bbl MOXETE 03HAKOMUTLCA Y
PO3HUYHbIX NPOAABLIOB HaLLen T0pFOBOI71 CeTwn.

L60/P34cm

Saliscendi motorizzati con ripiani per
scolapiatti

Motorised shelving for drainer unit

Elévateur intérieur motorisé pour égouttoir
Element mit Hebe-/Senkmechanismus fiir
Geschirrabtropfelement

Estantes con mecanismo de deslizamiento
vertical motorizado para escurreplatos
ABTOMAaTU3MPOBaHHAs CUCTEMA NEPEMELLEHNS
BBEPX-BHW3 C NOMKaMU N5 CYLLKU

L60/P34cm

Mobile con serrandina

Unit with roll up door

Elément avec porte a rideau
Schrank mit Rolladenfront

Mueble con con puerta de persiana
Lkadbumk ¢ onyckaemolt ABepLient
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L60/P56,3cm

Colonna bassa per forno con anta superiore
Medium height housing unit for oven with top
door

Colonne haut. moyenne p/four avec porte au
dessus du four

Demischrank fiir Einbauherd mit Tir oben
Columna altura medianapara horno con
puerta superior

Hw3kuit Wwkad-neHan Ans fyxoBoro wwkada ¢
BEpXHeil CTBOPKOA

L45/P56,3cm

Armadio con 2 cestelli estraibili e cassetto
Larder unit with 2 pull-out baskets and drawer
Armoire avec 2 paniers coulissants et tiroir
Hochschrank mit 2 Ausziigen und Schublade
Armario con 2 cestos extraibles y cajon
Lkad ¢ 2 BbIABKHBIMM KOPOBAMK 1 ALYNKOM

H.153,2 cm

L90/P34cm

Saliscendi motorizzati con ripiani per
scolapiatti 2 ante

Motorised shelving for drainer unit with 2
doors

Elévateur intérieur motorisé pour égouttoir
avec 2 portes

Element mit Hebe-/Senkmechanismus fiir
Geschirrabtropfelement mit 2 Tiiren
Estantes con mecanismo de deslizamiento
vertical motorizado para escurreplatos con 2
puertas

ABTOMaTU3MPOBaHHAs cUCTEMA
nepemeLLeHIst BREPX-BHU3 C NOMKaMu Ans
2-CTBOPYATOM CYLLIKM

N

3
NNNNN
SR
NRESSRRSS

L 45-60/ P 56,3 cm

Armadio basso predisposto per

5 cestelli con maniglia centrata

Medium height larder unit to fit 5 baskets
with centred handle

Armoire hauteur moyenne prédisposée pour
5 paniers avec poignée centrée
Demischrank, geeignet fiir 5 Kdrbe mit
zentralem Criff

Armario bajo para 5 cestos con tirador
centrado

Huakuit wkad) Ans 5 kopoboB ¢ py4Kon,
pacronoXeHHOM B LIEHTPe

L45/P 56,3 cm

Armadio con 2 cestelli estraibili e 2 cassetti
Larder unit with 2 pull-out baskets and 2
drawers

Armoire avec 2 paniers coulissants et 2
tiroirs

Hochschrank mit 2 Auszligen und 2
Schubladen

Armario con 2 cestos extraibles y 2 cajones
LLikad ¢ 2 6riokamu BbIABUKHbIX KOP3UH U 2
ALLKamu
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H.226 cm
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L 45-60/ P 56,3 cm

Armadio con maniglia inferiore centrata (solo per anta 1268

inferiore)

I{gé%?r unit with centred bottom handle (only for bottom door

Armoire avec poignée inférieure centrée (seulement pour

porte inférieure 1268)

Hochschrank mit unterem zentralem Griff (nur f/unt. Tir

1268)

Armario con tirador inferior centrado (solo para puerta 1268

inferior)

Lkadh ¢ pyuKoit, pacronoxeHHON B LIEHTPE CHU3Y (TONBKO C

HWKHEl cTBOpKOM 1268)

36,8

Mensola di sostegno per piano
Support shelf for worktop

Console de support pour plan de travail
Stitzkonsole fiir Arbeitsplatte

Soporte de apoyo para encimera
OriopHasi norka st CTONELUHNLbI

L 60-90

Elemento coprivasca sottopiano
Undermounted basin cover unit
Elément couvre couve sous planbac
sous plan
Unterbau-Beckenabdeckung
Elemento cubre fregadero bajo
encimera

AnemeHT N4 3aKpblBaHWS YaluM NoA
CcTONeLHNLEN

L 60

Tagliere per piano

Chopping board for worktop

Planche a découper pour plan de travail
Schneidebrett fiir Arbeitsplatte

Tabla para encimera

Pa3sgenoyHasi focka fnst CTONELHNLbI

Fianco laterale per elettrodomestico per
zoccolo h. 26 cm

Side panel for electrical appliances for plinth h.
26 cm

Coté latéral pour électroménagers pour socles
h. 26 cm

Seitenpaneel fir Haushaltsgerate
Haushaltsgerate mit Sockelleiste H.26 cm
Panel lateral para electrodomésticos para
rodapié h.26 cm

BokoBuHa ans anektpobeiToBoro npubopa Ans
NAMHTYCA B. 26 CM
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L 45-60/ P 56,3 cm

Armadio predisposto per 5 cestelli con maniglia
inferiore centrata

Larder unit to fit 5 baskets with centred bottom
handle

Armoire prédisposée pour 5 paniers avec poignée
inférieure centrée

Hochschrank geeignet fiir 5 Auziige mit unterem
zentralem Griff

Armario con tirador inferior centrado (solo para
puerta 1268 inferior)

LLkad ans 5 kopoBoB C pyyKoOIA, pacnonoxeHHo! B
LieHTpe CHM3y

Pannello sottopiano sp.1,8 cm
Undertop panel th.1,8 cm

Panneau sous plan ep.1,8 cm
Unterbau-Paneel St.1,8 cm

Panel bajo encimera es.1,8 cm
MaHenb nog cTonewxuuei To.1,8 cm

1 via, 2 vie

Sifone cromato
Chromed siphon

Siphon chromé
Verchromter Siphon
Sifén cromado
XpomupoBaHHbINA CUGOH

N—

L 45-60

?gsamento per elettrodomestici per zoccolo h.
cm
Base for electrical appliances for plinth h. 26

cm

Piétement pour électroménagers pour socle h.

26 cm

Basis fiir Haushaltsgerate fiir Sockelleiste H.
cm

Base para electrodomésticos para rodapié h.
26 cm

OcHoBaHve ans anekTpobbIToBbLIX NpUbopoB
LN NKHTYCA B. 26 CM

Kit prolunga pulsante per saliscendi motorizzati
Button extension kit for shelving system

Kit rallonge bouton pour élévateur intérieur
Verlangerungskit mit Schalter fiir
Hebe/Senkmechanismus

Kit de extension de pulsador para mecanismo
de movimiento vertical

KomnnekT yanuHuTeneit Ha kHomke Ans
CUCTEMbI NEpeMELLIEHIS! BBEPX-BHU3

Sostegno laterale/angolare per piano
Side/corner support for worktop

Support latéral/d'angle pour plan de travail
Seitenhalterung/winkel fiir Arbeitsplatte
Apoyo lateral/angular para encimera
BokoBasi/yrnosasi onopa Ansi CTONeLHNLbI

il
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Griglia ribaltabile diritta
Rectangular-shaped flap grid
Grille & abattant rectangulaire
Klappbarer gerader Rost
Rejilla proyectante lineal
Mpsimas oTkuaHas peLueTka

Piedi per elementi pr. 36 per zoccolo
h. 26 cm

Feet for units depth 36 cm for plinth h.
26 cm

Pieds pour éléments prof. 36 pour socle
h. 26 cm

FuRe fir Elemente T. 36 fiir Sockelleiste
H. 26 cm

Pies para elementos pr. 36 para rodapié
h. 26 cm

Hoxkm ans anemeHToB rn. 36 gns
NAKHTYCa B. 26 CM

Zoccolo alto 26 cm
Plinth height 26 cm
Socle hauteur 26 cm
Hohe Sockelleiste 26 cm
Rodapié altura 26 cm
MnuHTyC BbICOTOM 26 CM

Profilo sottopiano in alluminio
Aluminium undertop profile

Profil aluminium dessous plan de travail
Aluminiumprofil unter Arbeitsplatte
Perfil de aluminio bajo encimera
Mpochunb noa cTonewHuLen u3
anioM1H1A
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Griglia ribaltabile inclinata per piano sagomato
Angle-shaped flap grid for modelled worktop
Grille & abattant de forme inclinée pour plan de
travail fagonné
Klapperbarer, an die Arbeitsplattenform
angepasster Rost
Rejilla proyectante inclinada para encimera
moldurada
HakroHHas oTkvuaHas peLueTka ans durypHoi
CTONELWHNLbI

Piedi per elementi pr. 60 per zoccolo
h. 26 cm

Feet for units depth 60 cm for plinth h.
26 cm

Pieds pour éléments prof. 60 pour socle
h. 26 cm

FuRe fir Elemente T. 60 fiir Sockelleiste
H. 26 cm

Pies para elementos pr. 60 para rodapié
h. 26 cm

Hoxku ans anemeHToB rn. 60 gns
NAKHTYyCAa B. 26 CM

L 45-60/ P 56,3 cm

Zoccolo con cestello estraibile

h. 26 cm

Plinth with pull-out basket h. 26 cm

Socle avec panier coulissant h. 26 cm
Sockelleiste mit Auszug H. 26 cm
Rodapié con cesto extraible h. 26 cm
TMAKHTYC C BbIABWXHBIM kKOPOGOM B. 26 CM
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Vieni a scoprire con i tuoi occhi il mondo Scavolini,
presso i nostri Rivenditori potrai trovare un'ampia gamma

di prodotti esposti, i cataloghi e tantissimo altro materiale informativo.

Come and discover the world of Scavolini with your own eyes.
At our authorised Dealerships, you will find a wide range of products
displayed, our catalogues and a wealth of informative material.

Venez découvrir l'univers Scavolini. Chez nos Revendeurs agréés,
vous trouverez une vaste gamme de cuisines exposées, des catalogues

ainsi que d'autres matériels d'information

Entdecken Sie die ganze Schonheit der Welt von Scavolini! Bei unseren
Handlern finden Sie eine groRe Auswahl an Kuchen, aufwandig
gestaltete Kataloge und viel interessantes Informationsmaterial.

Venga a descubrir con sus propios ojos el mundo de las cocinas
Scavolini: en las tiendas de nuestros Revendedores podra encontrar
un amplia gama de productos expuestos, asi como los catalogos y

muchisimo material informativo.

MpuxoanTe K HaLIVM Aunepam, YTobbl CAMOCTOSATENIbHO 03HaKOMUTLCS
¢ Mmpom Scavolini, B MarasnHax KOTopbix Bam byAeT npejcTaBieH
LUVIPOKWI BbIBOP MOZeneit B 3KCMO3MLMK, KaTasorn 1 MHOXeCTBO

Apyroro nHGopMaLMoOHHOro MaTepuana.

| colori dei materiali illustrati all'interno
del presente Catalogo, non sempre
corrispondono a quelli reali per
comprensibili motivi di stampa.
Colori e tonalita si possono visionare
presso i Punti Vendita, direttamente
su prodotti e campionari.

The colours referring to the materials
illustrated inside this Catalogue, do
not always correspond to the real
material for obvious printing reasons.
Colours and shades can be seen

at the Sales Outlets,directly on
materials and samplers.

Les coloris des matériaux illustrés a
I'intérieur du présent Catalogue, ne
correspondent pas toujours aux réels
pour de comprehensibles motifs
d'impression. Les coloris et les
tonalités peuvent étre visionnés dans
nos points de vente Points de Ventes,
directement sur les produits et
I'échantillonnage.

Aus drucktechnischen Griinden
entsprechen die Farben der
Materialien, die in diesem
Katalog enthalten sind, nicht
immer den echten Farben.
Farben und Farbténe kénnen
Sie beim Verkaufspunkt direkt
auf dem Produkt oder
Musterungen betrachten.

Los colores de los materiales
ilustrados en el presente Catalogo no
siempre coinciden con los reales por
evidentes razones de impresion.
Para ver los efectivos colores y
tonalidades, Uds. podran observar
directamente los productos y los
muestrarios en los Puntos de Venta.

LiBeTa n3o6paxeHHbIX B JaHHOM
KaTanore mMatepuanos He Bcerga
COOTBETCTBYIOT peasibHbIM BBUAY
CYLLLECTBYIOLLMX BO3MOXHOCTEl
nevatun. C uBeTaMmm  ToHaMmm MOXXHO
03HaKOMWTbLCA B TOProBbIX TOYKaX,
HEernocpeACTBEHHO Ha NPOAYKLMN 1
Ha obpasuax.

Il presente catalogo & fornito dalla
Scavolini SpA alla propria clientela
che potra liberamente consegnarlo
al pubblico; non potra invece
assolutamente consegnarlo, nemmeno
in forma riprodotta, a soggetti

che svolgano attivita commerciali

nel settore (ad esempio agenti di
commercio, commercianti, ecc...)

in qualsiasi paese del mondo. Salvo
eventuali deroghe, che dovranno
risultare da atto scritto della Scavolini
SpA, ogni violazione a quanto sopra
sara perseguita legalmente.

Il design dei prodotti Scavolini &
tutelato con le modalita di le;
Inoltre, alcune parti del modello
e/0 alcune composizioni, possono
essere oggetto di brevettazione
e/o registrazione.

Scavolini Spa supplies this catalogue
to its clientele, who are authorised to
distribute it to members of the public
with no restrictions. However, it may
not be given, even in copied form,

to anyone in business in the fitted
kitchen sector (e.g. agents, dealers,
etc.) anywhere in the world. Unless
authorised in writing by Scavolini Spa,
all breaches of the above conditions
will result in prosecution.

The design of Scavolini products is
protected by law. In addition, some
parts of the model and/or some
compositions m?/ be patented
and/or registered.

Le présent catalogue est fourni par
Scavolini SpA a sa propre clientéle
qui pourra librement le remettre au
public; contrairement, il ne pourra
absolument pas étre remis, méme
pas en reproduction, a quiconque
meéne une activité commerciale dans
le secteur (par exemple agents de
commerce, revendeurs, etc.) dans
n'importe quel pays du monde.
Exclues éventuelles dérogations, qui
devront résulter par des actes écrits
de Scavolini SpA, toute violation aux
conditions énoncées ci-dessus sera
poursuite légalement.

Le design des produits Scavolini est
protégeé par la loi. De plus, certaines
parties du modeéle et/ou certaines
compositions peuvent faire I'objet
d'un brevet et/ou d'un enregistrement.

Dieser Katalog wird von Scavolini S.p.A.
Ihren Kunden zur Verfuigung gestellt
und kann freilich dem Publikum
ausgehandigt werden. Hingegen
kann die Kundschaft ihn nicht, auch
unter Form von Reproduktion, an
Geschéaftsleute, die dieselbe Tatigkeit
in der Branche in irgenwelchem Land
der Welt ausliben, aushandigen (wie
zum Beispiel Agenten, Verkaufer,
usw). Ausgenommen mogliche
Abweichungen, die unter schriftlicher
Form seitens Scavolini S.p.A. erfolgen
mussen, wird irgendwelche Verletzun
vom oben- angegebenen strafrechtlic
bestraft.

Das Design der Scavolini-Produkte

ist gesetzlich geschutzt. Einige

Teile des Modells und/oder einige
Kombinationen kdnnen auch patentiert
und/oder registriert sein.

Scavolini S.p.A. pone el presente
catdlogo a disposicién de sus clientes,
que podran entregarlo libremente al
publico. Por otra parte los clientes no
podran entregarlo, tampoco en forma
parcial, a sujetos del mismo sector
comercial (por ejemplo, delegados,
distribuidores...) en cualquier pais del
mundo. Con la excepcion de posibles
derogaciones, que resulten de acto
escrito de Scavolini S.p.A,, cualquier
violacién a lo arriba expuesto podra
ser perseguida de forma legal.

El disefio de las cocinas Scavolini

esta tutelado en virtud de las normas
legales. Asimismo, algunas partes

del modelo y/o algunas composiciones
pueden estar patentadas y/o
registradas

[laHHbIli KaTanor npegocTaBasieTcs
KomnaHwveii Scavolini Spa ceonm
K/IeHTaM, KOTOpble MOryT
6eCcnpensTcTBEHHO PacipoOCTPaHsTL
ero cpeau nocetuteneit. OgHako

1M KaTeropuyeckm sanpeLuaercs
nepejasartb ero, jaxe B
BOCMNpon3BeAeHHOM BUAE, TeM
cy6BbeKTaMm, KOTopble BbIMOAHAOT
KOMMep4ecKkyto AedATe/lbHOCTb B

3TOM oTpacau (HanpuMep, Toproesle
npeAcTaBuTeIv, KOMMEPCaHTbI U T.4.) B
Nto60V cTpaHe mMypa. Mpu oTcyTCTBMM
MHbIX JIOrOBOPEHHOCTEN, KOTOPble
LONXHbI 6bITb cocTaBneHb! Scavolini
Spa B NMCbMeHHOM BUAe, Ntoboe
HapyLLeHwe BblLLeckasaHHOro byet
npecneoBaThCs Mo 3aKOHy.

[AnzaiiH npogykumm Scavolini
3aLyiLiaeTca 3akoHoM. Kpome Toro,
HekoTOopble YacTy MoAeneli /nnm
HeKoTOopble KOMMO3VLVMOTYT
6bITb NPpeAMEeTOM NaTeHTa /nnmn
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La Scavolini & dotata di Sistemi di
Gestione per la Qualita, 'Ambiente e
la Salute e Sicurezza, in conformita
alle norme UNI EN ISO 9001, UNI EN
1SO 14001 e BS OHSAS 18001. Tutti i
Sistemi sono stati certificati da parte
dellEnte Internazionale SGS.

Scavolini has Quality, Environment,
Health and Safety Management
Systems compliant with the UNI EN ISO
9001, UNIEN'ISO 14001 and BS OHSAS
18001 standards. All three systems are
certified by the international notified
body SGS.

La Maison Scavolini a mis en place des
Systémes de Gestion de la Qualité, de
I'Environnement, de la Sante et de la
Sécurité selon les normes UNI EN ISO
9001, UNIEN ISO 14001 et BS OHSAS
18001. Tous les Systémes ont été
certifiés par I'Organisme International
SGS.

Die Qualitats-, Umwelt-
Arbeitssicherheits- und
Gesundheitsschutz-
Managementsysteme von Scavolini
wurden vom renommierten
internationalen Prifdienstleister SGS
nach den internationalen Normen UNI
EN 1SO 9001, UNI EN ISO 14001 und BS
OHSAS 18001 zertifiziert.

Scavolini cuenta con un Sistema de
Gestion para la Calidad, el Medio
Ambiente, la Salud y Seguridad de
conformidad con las normas UNI
EN ISO 9001, UNI EN ISO 14001 y BS
OHSAS 18001. Todos los sistemas
han sido certificados por el ente
internacional SGS.

Scavolini ncnonb3yet cncremy
MeHe/DKMeHTa Ka4ecTsa, 3Kosorum,
3/10poBbst U 6e3onacHoCTY,
COOTBETCTBYHOLLYH HopMam UNI

EN ISO 9001, UNI EN ISO 14001

1 BS OHSAS 18001. KoHTposb 1
cepTUdUKaLMIO B OTHOLLIEHUN
NPVIMEHEHVS JaHHbIX CUCTEM
OCyLLIeCTBAAET MeX/AyHapoaHas
cepTUdUKaLOHHaa opraHnsaums
SGS.

SUnLoab

Scavolini con il progetto Sunload ha
raggiunto l'obiettivo di autoprodurre
energia verde per i propri stabilimenti.
L'impianto fotovoltaico, con una
superficie totale di 57.000 mq, prevede
una produzione annua di circa
4.000.000 kWh che ad oggi soddisfa la
quasi totalita del fabbisogno energetico
Scavolini.

With the Sunload project Scavolini
achieved the aim of self-producing
green energy for its plants. With a

total surface of 57,000 sq m, the
photovoltaic system can provide an
annual production of approximately 4
million kWh, which today covers almost
all of Scavolini's energy demand.

Scavolini avec le projet Sunload a
atteint I'objectif d'autoproduction de
I'énergie verte pour ses établissements.
Linstallation photovoltaique, d'une
surface totale de 57.000 m?, prévoit
une production annuelle de 4.000.000
kWh environ, qui satisfait, aujourd’hui,
la quasi totalité du besoin énergétique
de Scavolini.

Mit dem Projekt Sunload hat Scavolini
das Ziel erreicht, umweltfreundliche
Energie fur ihre Werke selbst zu
erzeugen. Die Photovoltaikanlage mit
einer Gesamtoberflache von 57.000
m2 sieht eine Jahreserzeugung von
etwa 4.000.000 kWh vor, die heute
fast den ganzen Energiebedarf von
Scavolini deckt.

Con el proyecto Sunload, Scavolini
ha alcanzado el objetivo de
autoproducir energia verde para
sus establecimientos. La instalaciéon
fotovoltaica, con una superficie total
de 57.000 m2, prevé una produccién
anual de aproximadamente
4.000.000 kWh, que actualmente
satisface practicamente la totalidad
de las necesidades energéticas de
Scavolini.

Bnarogaps npoekTty Sunload
Scavolini gocturna yeneii no
CaMOCTOSITe/IbHOMY MPOU3BOACTBY
3KONOrMYECKOW SHEPrUM 151 CBOVIX
npeanpuaTyin. PoToranbBaHNYeckas
c1cTeMa obLelr naowwaasto 57000
KB.M. NpejycmaTprBaeT rogoBoe
NMPOU3BOACTBO NPUBANZUTENBHO B
4000000 KBTY, UTO Ha CEroAHALLHNIA
JZieHb MOYTI NONHOCTbLIO YAOBNETBOPSET
noTpebHOCTY B 3Hepruu Scavolini.

www.scavolini.com

Per scoprire il mondo
di Scavolini, visita
www.scavolini.com
dove troverai tante
informazioni, curiosita
e notizie sul vivere

in cucina.

To discover the world
of Scavolini, visit
www.scavolini.com
where you will find a
feast of information,
curiosities and news
about life in the kitchen.

Pour découvrir l'univers
de Scavolini, visitez le site
www.scavolini.com, ol
Vous trouverez une mine
d'informations, de
curiosités et de
renseignements sur l'art
de vivre en cuisine.

Machen Sie sich auf
Entdeckungsreise und
besuchen Sie unsere
Website www.scavolini.
com Es erwarten Sie
viele interessante
Informationen, nutzliche
Tipps und Geschichten
Uber das Leben in der
Kuche.

Para descubrir el mundo
de Scavolini, visite
www.scavolini.com
donde encontrara tanta
informacién, curiosidades
y noticias sobre

la vida en la cocina.
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